MINISTERSTVO OBRANY SR
SPOLOCNE CENTRUM
MATERIALOVEHO MANAZMENTU

TRENCIN Vytlagok &islo: 2
. Pocet listov: 7
C p.: SCMM- 8/16-44/2010- OZT I Poget priloh: 3

Ramcova dohoda &. KavSU-3-554/2010

na ,,Dodavky misa a misovych vyrobkov pre vojenské Gtvary a zariadenia
MO SR a ozbrojenych sil Slovenskej republiky*

uzatvorena podla § 269 ods. 2 zakona €. 513/1991 Zb. Obchodného zakonnika
v zneni neskorsich predpisov a podlfa § 11 zakona €. 25/2006 Z. z. o verejnom
obstaravani a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni neskor$ich predpisov

1. Kupuijtci:

Zasttpeny:

Vybavuje:

Bankové spojenie:
Cislo uttu:
ICO:

2. Predavajici:

Zastapeny:

Vybavuije:

Bankové spojenie:
Cislo Gétu:

ICO:

IC DPH:

Oznacenie registra:

Clanok |
Zmluvné strany

Ministerstvo obrany SR
Kutuzovova 8

832 47 Bratislava

plukovnikom Ing. MiloSom SOPKOM
nacéelnikom Spolocného centra materialového
manazmentu Tren€in

Ing. Zdenka Zlatovska

Tel: 0960/333 246

Fax:0960/333 408

e-mail: zdenka.zlatovska@mil.sk
Statna pokladnica
7000171215/8180

30845572

Masotop, s.r.o.

Ovocna 205

955 01 Topolcany ¢ast Velké Bedzany

Ing. Petrou DALLOSOVOU KOZINKOVOU
konatefom spolo¢nosti

Ing. Petra DalloSova Kozinkova

Tel:038 5321691

Fax:038 5321747

e-mail: petra.kozinkova@masotop.sk
Ceskoslovenska obchodna banka, a.s., Topol¢any
4005459564/7500

36539431

SK 2020138010

Obchodny register OS v Nitre odd. Sro, vloZka €. 12287/N
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Clanok Il.
Predmet dohody

Predmetom tejto dohody je uréenie zmluvnych podmienok na dodavky masa
v stave &erstvom a chladenom a méasovych vyrobkov v uvedenych v prilohe
&. 1 “Zoznam tovarov‘ av prilohe ¢ 2 ,Cennik vSetkych druhov masa
a masovych vyrobkov", ktoré budli neoddelitelnou sucastou tejto dohody.
Predpokladané mnoZstvo tovaru, ktoré ma byt dodavané pocas platnosti tejto
dohody v stilade so sutaZznymi podmienkami stanovenymi vo verejnej sutazi je
cca 148 416,00 kg masa a masovych vyrobkov pre vojenské Gtvary uvedené
v bode 2.5.

Dodavky mé&sa a masovych vyrobkov budui uskutoéfiované na zéklade
kapnych zmiav formou pisomne akceptovanych objednavok uzatvaranych na
zaklade tejto dohody a polas trvania platnosti a uc€innosti tejto dohody.
Objednavky budd realizované v sortimente amnoZstve podfa poZiadaviek
velitefov Utvarov do miest pinenia, ktorymi sG sidla jednotlivych vojenskych
utvarov a zariadeni MO SR a OS SR, minimaine 3 — 4 krat za tyzden pocas
pracovnych dni v pracovnej dobe od 07,00 hod. do 14,00 hod. a kupujici sa
prostrednictvom velitelov Gtvarov zavazuje zaplatit za tovar dohodnutt cenu.
Predavajuci sa zavazuje dodat objednany tovar vlehote do 24 hodin od
obdrZania pisomnej objednavky do miest pinenia.

Kupujtci si vyhradzuje pravo objednat u predavajiceho i nakup inych druhov
méasa a masovych vyrobkov podla cennika uvedeného v prilohe €. 2, ktory je
neoddelitelnou sGdastou tejto dohody. Toto pravo si vyhradzuje v pripade
poskytnutia réznych sluzobnych pohosteni (napr. pri navstevach tuzemskych
a zahraniénych delegacii, pri vyrogiach suvisiacich s histériou ozbrojenych sil
SR, pri prilezitosti zalozenia atvarov, pri zabezpeovani kariérnych kurzov pre
zahraniénych Ggastnikov). Tieto komodity v8ak musia byt na inej objednavke,
osobitne fakturované.

Ak predavajlci nedodrzi ustanovenia bodov 2.2 a 2.3 bude sa to povaZovat za
podstatné porusenie ramcovej dohody.

Opravnenymi zastupcami kupujiceho pre ucely uzatvarania zmliav  formou
pisomne akceptovanych objednavok a prav a povinnosti z nich vyplyvajucich
podla tejto dohody st velitelia nasledujucich Gtvarov a zariadeni MO SR a OS
SR (dalej len velitel Gtvaru):

Vojensky Gtvar 1045 Bratislava, Kutuzovova 8, 832 47 Bratislava

Vojensky ttvar 1201 Kuchyria, 900 52 Kuchyna

Vojensky Utvar 4444 Hlohovec, Duklianska 39, 920 01 Hlohovec

Vojensky utvar 1046 Nitra, Novozamocka 1, 949 01 Nitra

Vojensky utvar 2206 Topol¢any, Tovarnicka 1, 955 01 TopolCany
Vojensky Utvar 2207 Levice, Safarikova 7, 934 01 Levice

Vojensky tvar 4650 Trengin, Zeleznina 3, 911 08 Trendin, adresa voj.
kuchyne M. Razusa 7, 911 01 Trencin

Vojensky Gtvar 9994 Nems$ova, Slovenskej armady 52, 914 41 Nemsova ,
adresa voj. kuchyne Smetanova 6, 911 01 Trencin
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9. Vojensky Utvar 1056 Zemianske Kostofany, Pod Horou, 972 43
Zemianske Kostolany

10. Vojensky Gtvar 1042 Cerefiany, 972 46 Cerefiany

11.Vojensky Gtvar 2790 Zilina, Rajecka cesta 18, 010 01 Zilina

12.Vojensky utvar 5574 Nemecka, 976 97 Nemecka

13.Vojensky utvar 8838 Poprad, Skladova 2, 058 01 Poprad

14.Vojensky atvar 2370 Martin, Ceskoslovenskej Armady, 036 01 Martin

15.Vojensky Gtvar 3030 Zvolen, ktory ma odliucené pracoviska dislokované:

a) Vojensky utvar 3030 Mierovo, 930 41 Kvetoslavov

b) Vojensky utvar 3030 Voderady, 919 42 Voderady pri Trnave
c) Vojensky Gtvar 3030 Modiar, 969 82 Podhorie

d) Vojensky ttvar 3030 Hlohovec - Kopec, 920 01 Hiohovec
e) Vojensky utvar 3030 Velka Ida, 044 55 Velka Ida

Clanok il
Cena

3.1 Jednotkové ceny masa a mésovych vyrobkov v mene euro uvedené v prilohach

4.1

&1 a&. 2 tejto rAmcovej dohody su konené asl v nich zahrnuté vsetky
naklady stvisiace s dodavkou tovaru do miesta pinenia. Predpokladana cena
dodavok tovaru pogas trvania ramcovej dohody je 722 030,00 € s DPH.

Clanok IV
Zmluvné podmienky zmlav - objednavok

Predavajtci sa zavazuje dodavat kupujucemu tovar v sortimente a mnoZstve
podra pisomnych objednavok velitefov Gtvarov podfa bodov 2.2 az 2.5 Clanku
II. tejto dohody.

4.2 Predavajuci sa zavéazuje dodavany tovar prepravovat v hygienicky bezchybnych

obaloch, alebo v obaloch obvyklych na prepravu uvedeného tovaru. Maso
amasové vyrobky je nutné pri preprave chranit pred znefistenim a pred
pbsobenim poveternostnych vplyvov. Musi sa prepravovat tak, aby v priebehu
prepravy nedochadzalo k znizovaniu ich akosti a poSkodzovaniu.

4.3 Upravy - zvySenie cien dohodnutych v prilohe €. 1 tejto zmluvy je mozZné

vykonavat formou &islovanych pisomnych dodatkov k tejto zmiuve na zaklade
preukazatelnych Gdajov o naraste prevadzkovych nakladov. Predavajuci
predloZi kupujicemu (Spoloéné centrum materialového manazmentu) podrobnt
kalkulaciu tvorby ceny, v ktorej vyjadri akym percentom sa podiefa na konecnej
cene — surovina, mzdové naklady, povinné odvody, naklady na energie, vecné
naklady, ostatné naklady vratane zisku. ZvySenie cien tovarov musi zodpovedat
percentualnemu podielu zvySenych prislusnych nakladov. Prechodné znizenie
cien tovarov moze predévajlci vykonat bez prerokovania s kupujucim (bez
pisomného dodatku k zmluve).



4.4
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4.7

Kupujici si vyhradzuje pravo vyzvat predavajiceho na zniZenie cien,
uvedenych vprilohe & 1 na zaklade vyvoja cien spracovatefov masa
a masovych vyrobkov v Slovenskej republike, ktoré vramci projektu ATIS
(Agrarne trhové informacie Slovenska) sleduje a zverejfiuje Pédohospodarska
platobna agentura. Predavajici je povinny tuto vyzvu akceptovat v pripade, Ze
ceny masa a masovych vyrobkov uvedenych v prilohe &. 1 budi o 10 % vysSie
ako priemerné ceny spracovatefov mésa a masovych vyrobkov v Slovenskej
republike.

Cena za jednotlivé dodavky tovaru bude zaplatend na zéklade vystavenych
faktar predavajicim. Podkladom pre vystavenie faktary budd dodacie listy
potvrdené velitefom Gtvaru alebo nim poverenou osobou. Predavajuci je
povinny vystavit' fakturu za dodany tovar raz za dekadu kalendarneho mesiaca,
v ktorom bol tovar dodany a dorudit’ ju na adresu prislu$ného Gtvaru.

V pripade nedodania tovaru na zaklade objednavky, velitel Gtvaru ma pravo
zabezpecit si tovar u iného dodéavatela.

Kupujlci je po dohode s predavajicim opravneny objednat tovar podia
pisomnych objednavok aj pre iné Gtvary azariadenia MO SR aOS SR
neuvedené v bode 2.5. Vzniknutad potreba bude rieSena formou pisomného
dodatku k ramcovej dohode.

Predavajici a kupuijtci sa dohodli na 30 — dfiovej lehote splatnosti faktir odo
diia ich dorudenia. Faktira musi obsahovat nalezitosti podla § 71 zékona
&. 222/2004 Z. z. odani s pridanej hodnoty vzneni neskorSich predpisov,
doplnené o:

a) &islo zmluvy, (objednavky)
b) oznadéenie banky a ¢&islo Gctu, na ktory mé byt poukazana platba,
c) celkovd cenu za dodany tovar v € s DPH.

Prilohou faktiry musi byt dodaci list potvrdeny opravnenym zastupcom
kupuijiceho aj predavajuceho.

Dodaci list musi obsahovat’:

¢islo dodacieho listu

nazov, sidlo, ICO, DIC, adresu predavajliceho

sortiment a mnoZstva dodaného tovaru

jednotkovl cenu za kazdy druh dodavaného tovaru

celkové ceny za kazdy druh dodavaného tovaru bez DPH, sadzba
DPH a cena s DPH

datum prevzatia tovaru kupujucim

podpisy opravnenej osoby, ktora tovar za predavajliceho odovzdala
a podpis opravnenej osoby kupujuceho, ktora dodany tovar prevzala
odtlacky peciatok kupujiceho a predavajliceho
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4.8 V pripade, Ze tovar bude dodany vo vratnych obaloch (napr. prepravky), budi
tieto vratné obaly vratené pri nasledujlicej dodavke tovaru, ak sa nedohodnt
predavajuci a prisiusny velitel atvaru inak.

Clanok V.
Zaruéna doba a reklamacia tovaru

51 Na vietky tovary dodavané podra tejto dohody sa vztahuje zaruka na akost
po&as celej doby ich minimalnej trvanlivosti.

5.2 V pripade, Ze pri preberani tovaru sa zisti vada tovaru (zjavna vada) alebo
podas plynutia zaruénej doby tovaru sa vyskytne vada tovaru (skryta vada),
velitel dtvaru oznami vadu tovaru predavajucemu pri preberani tovaru ihned,
vinom pripade telefonicky, faxom alebo elektronickou postou, pricom
bezodkladne zaSle predavajicemu aj pisomné oznamenie o vadach
(reklaméaciu). V pripade dodania vadného tovaru  ma velitel Gtvaru pravo
poZadovat dodanie nahradného tovaru, dodanie chybajiceho tovaru alebo
v rozsahu vadného plnenia odstipit od zmluvy — objednavky.

5.3 V pripade odstupenia od zmluvy — objednavky v rozsahu vadného plnenia ma
velitel Gtvaru pravo zabezpegit si nedodany tovar u iného dodavatefa.

5.4 Kupujuci si vyhradzuje pravo kontroly dodaného tovaru prostrednictvom
organov veterinarnej sluzby OS SR.

55 Predavajici sa zavdzuje pri spracovani, baleni, skladovani, preprave
aoznadovani masa amasovych vyrobkov dodrZiavat  ustanovenia
Potravinového kodexu SR as nim suvisiacich predpisov. Ak kupujuci zisti
porusenie, bude to povaZovat za podstatné porusenie ramcovej dohody.
Poziadavky na jednotlivé druhy méasa améasovych vyrobkov si uvedené
v prilohe €. 3 tejto dohody.

Clanok VL.
Sankcie a zanik zmluvy

6.1 V pripade oneskorenej Ghrady faktury, ktora obsahuje vSetky nalezitosti podia §
71 zakona &. 222/2004 Z. zodani zpridanej hodnoty vzneni neskorsich
predpisov a dalsie dohodnuté naleZitosti aje vecne spravna, uhradi kupujuci
predavajlicemu vyGétovany Urok z omeskania vo vyske 0,03 % z neuhradenej
sumy za kazdy def omeskania. Zakladom pre vypocet je cena s DPH.

6.2 V pripade, Ze predavajici nedodrzi &as pinenia uvedeny v objednavke, uhradi
kupujcemu zmluvna pokutu vo vySke 0,03 % zceny dodavky za kazdy den
omeékania. Ak doslo k omeskaniu predavajiceho s pinenim predmetu zmluvy
zdévodu podsobenia vys$ej moci (napr. Strajk), kupujtci neuplatni voci
predavajlicemu zmluvni pokutu za dobu trvania vySsej moci.



6.3

6.4

6.5

6.6

7.1

7.2

7.3

7.4

Vyudtovany Grok z omeskania a vyuctované zmiuvné pokuty zaplati povinna
strana do 30 dni odo dna ich uplatnenia.

Ramcovu dohodu je moZné zrusit:

a) pisomnou vypovedou ktorejkolvek zo zmluvnych stran s 3-mesacnou
vypovednou lehotou. Vypovedna lehota zalina plynut prvym driom
nasledujiiceho mesiaca po mesiaci, v ktorom bola vypoved' dorucena druhej
zmluvnej strane,

b) odstipenim od ramcovej dohody pri podstatnom poruseni ramcovej dohody,

d) dohodou

Za podstatné porudenie ramcovej dohody povaZuji zmluvné strany v zmysle
§ 345 ods. 2 Obchodného zakonnika ak:

a) predavajlci opakovane nedoda tovar v poZzadovanom sortimente, kvalite,
mnoZstve, a vas podla objednavok velitefov Utvarov v stlade s bodmi 2.2 a
2.3 tejto dohody,

b) kupuijuci je viac ako 30 dni v omeskani s Uhradou faktur za splnené dodavky
tovarov riadne a v¢as,

c) predavajici opakovane porusi hygienické podmienky vyroby, skladovania
a prepravy tovaru.

Odstupenie od ramcovej dohody sa stane G&innym diiom dorucenia oznamenia
druhej zmluvnej strane.

Clanok VIl.
Zaverecné ustanovenia

Pri plneni tejto ramcovej dohody je predavajuci povinny dodrziavat vSetky
platné pravne predpisy Slovenskej republiky a EU vztahujuce sa na komoditu
m&aso a masové vyrobky.

Kupujici poZaduje od predavajliceho zasielat (daj o financnom objeme
dodaného tovaru za kaZdy Stvrtrok kalendarneho roka do 10. dia po jeho
ukond&eni.

Ramcova dohoda je vyhotovena v 6 vytlatkoch, z ktorych kupujlci obdrzi 4
vytladky a predavajlci 2 vytlatky. Ramcova dohoda nadobida platnost diiom
podpisania opravnenymi zastupcami zmluvnych stran a Géinnost  od
01.07.2010. Ramcova dohoda plati do 31.12.2011.

Tato ramcovi dohodu je mozZzné menit a dopifat len formou pisomnych
dodatkov podpisanych opravnenymi zastupcami zmluvnych stran a ktoré budu
tvorit neoddelitelnd sucast tejto ramcovej dohody.



7.5 Ak nie je vtejto ramcovej dohode stanovené inak, pravne vztahy znej
vyplyvajice a vznikajice sa riadia ustanoveniami Obchodného zakonnika
a ostatnymi vSeobecne platnymi zavaznymi pravnymi predpismi Slovenskej
republiky. Zmluvné strany dohodli v pripade sporu z plnenia tejto ramcovej
dohody rozhodcovsky std pri Slovenskej obchodnej a priemyseinej komore.

7.6 Tato ramcova dohoda vyjadruje slobodnt vélu zmluvnych stran, ktoré na dokaz
toho pripdjaju odtlacok svojej pediatky a podpis.

Za predévajac?:

Ing. Petra DalloSova Kozinkova plukovnik Ing. Mifos'Sopko
konatel




ZOZNAM TOVAROV

Priloha ¢&. 1 k Ridmcovej dohode & KaVSU-3-554/2010

na ,,Dodavky misa a misovych vyrobkov pre vojenské itvary a zariadenia MO SR
a ozbrojenych sil Slovenskej republiky*

Cena za jedn.| Cena za jedn.
p.C. Nézov tovaru Jedn. mnozstvo mnozstvo
mnozstvo bez DPH s DPH
vE ve€
1. |Hovidzie zadné bez kosti - byk kg 4,78 5,69
2. |Hovidzie zadné bez kosti - krava kg 4,65 5,53
3. |Hovidzie zadné bez kosti kuch. uprava - byk kg 4,85 5,77
4. |Hovédzia roStenka - byk kg 5,15 6,13
5. |Hovidzia rostenka - krava kg 4,98 5,93
6. |Hovidzia faloSna svieckova - byk kg 4,85 5,77
7. |Hovadzie plece bez kosti - byk kg 4,32 5,14
8. |Hovidzie plece bez kosti - krava kg 3,98 4,74
9. |Hovéidzie predné bez kosti, mocing - byk kg 3,39 4,03
10. | Hovédzie predné bez kosti, krk - byk kg 4,18 4,97
11. | Hov&dzie predné bez kosti, krk - krava kg 3,92 4,66
12. {Hovéadzie drzky kg 2,00 2,38
13. | Bravgové stehno bez kosti kg 2,60 3,09
14. | Bravcové stehno kuch. uprava kg 3,30 3,93
15. | Bravcéové karé kg 2,50 2,98
16. | Brav¢ové karé vykostené kg 3,42 4,07
17. | Brav¢ova krkovicka vykostena kg 2,40 2,86
18. | Bravcové plece bez kosti kg 2,15 2,56
19. | Bravéovy bddik kg 1,55 1,84
20. | Bravcova peceii kg 0,60 0,71
21. | Udena krkovigka bez kosti kg 2,85 3,39
22. | Udené plece bez kosti kg 2,89 3,44
23. | Udené stehno bez kosti kg 3,61 4,30
24. | Dusena Sunka bravova kg 3,48 4,14




25, Mékky masovy vyrobok - napriklad ke 2.79 332
Sunkova saldma

2%. Makky masovy vyrobok — napriklad ke 1,55 1,84
Liptovska salama

27. | Miékky misovy vyrobok - Parizska saldma kg 1,59 1,89
Maikky misovy vyrobok - napriklad

28, Bratislavské parky ke 1,50 L7

29. |Hydinové parky kg 1,40 1,67

30. | Hydinova Sunka kg 2,69 3,20

31. | Makky misovy vyrobok —Spekagky kg 1,59 1,89

3. Maikky m?isovy vyrobok —Kabanos, ke 1,45 173
cesnakova a pod.
Trvanlivy tepelne opracovany mésovy

3. vyrobok - napriklad Inovecka salama kg 2,89 3,44
Trvanlivy tepelne neopracovany mésovy

34. | vyrobok - salamy - napriklad saldma Nitran, kg 4,40 5,24
Malokarpatskd, Lovecka '

35. [ Klobésa domaca kg 1,89 2,25

36. | Oravska udena slanina kg 2,38 2,83

37. | Udené slanina bez koze kg 1,63 1,94

38. | Skvarena bravéova mast kg 1,03 1,23

39. Vareny méisovy’vyrobok - }’avstety ke 1,86 221
nekonzervované - napr. pecefiovy syr

40. | Vareny mésovy vyrobok -Tla¢enka bravéova kg 1,86 2,21

41. | Vareny misovy vyrobok - Hydinova tladenka kg 1,86 2,21

42. | Skvarky kg 2,50 2,98

OP s.ro.
0 205
f . Bedzany
Ing. Petra Dallo$ova Kozinkova—" plukovnik Ing. Mjlo§ Sopko
konatel nacelnik

Rémcova dohoda & KaVSU-3-554/2010 — priloha &. 1 2



CENNIK mésa a masovych vyrobkov, 10.05.2010

/
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Misotop, s.r.0., Ovocné 205, 855 01 TopolZany &ast' Velké Bedzany

1CO: 36539431, DIC: 2020138010, C. G&tu; 4005459564/7500

Tel.; 038/5321691, Tel/Fax/Zaznamnik

: 038/5321747

0907 792 327, 0905 965 349

Schvalil:  Ing. Petra Dallo§ova Kozinkova
konatel spaloénosti

Nazov |oc IDPH 18% [Cena ]

bez DPH s DPH
Braviové miso
Brav&ové karé bez kosti 3,42 0,65 4,07
Bravové karé s kostou - SU 2,50 0,48 2,98
Bravcova krkovitka s kostou - 30 2,35 0,45 2,80
Bravéova krkovicka bez kKosti 2,40 0,46 2,86
Bravéovy bocik s kostou 1,55 0,29 1,84
Bravcova slabina 2,18 0,41 2,59
Bravéovy boEik s kostou a slabinoy 1,95 0,37 2,32
Bravdovy bok bez kosti 215 0,41 2,56
Bravéovy boéik s kostou a slabinou JU 1,85 0,35 2,20
Brav&ova hlava s lalokom 0,55 0,10 0,65
Bravéova hlava bez laloku 0,20 0,04 0,24
Bravéové koleno s kostou zadné 1,35 0,26 1,61
BravEové koleno s kostou predné 1,10 0,21 1,31
Brav&ové koleno vykostené s koZou 2,50 0,48 2,98
Brav&ovy chvost s kriznou kostou 0,35 0,07 0,42
Brav&oveé stehno na rezne - SU 2,60 0,49 3,09
Bravéové stehno na rezne - KU 3,30 0,63 3,93
Brav&ove plece bez kosti- SU 2,15 0,41 2,56
Bravfovy vyrez 2,00 0,38 2,38
Brav&ova panenska svieckova 4,65 0,88 5,53
Bravéové nohy 0,10 0,02 0,12
Bravéové koZe 0,07 0,01 0,08
Brav&ovd slanina
Sur. vysek. brav. slanina s koZou 0,79 0,15 0,94
Sur. vysek brav. slanina bez koZe chrbtova 0,980 0,17 1,07
Sur. vysek brav. slanina bez koZe drobna 0,35 0,07 042
Vnitomé sadlo 0,40 0,08 0,48
Brav.vyrez bez koZe 1.40 0,27 1,67
Brav.vyrez koZovy krvavy 0,60 0,11 0,71
Brav .lalok s koZou 1,12 0,21 1,33
Brav .lalok bez koZe 1,30 0,25 1,55
Vnitornosti
Braviové Ereva tenké solené 0,08 0,02 0,10
BravCoveé osrdie 1,00 0,19 1,19
Brav&ova peted 0,60 0,11 0,71
Bravéové srdce 1,33 0,25 1,58
Brav&ové oblicky 0,50 0,10 0,60
Bravéova slezina 0,50 0,10 0,60
Bravéovy jazyk s podjazy&im 1,49 0,28 1,77
BravGovy mozog 0,20 0,04 0,24
Brav&ové trubice 0,34 0,06 0,40
hovédzie drzky 2,00 0,38 2,38
Hovidzie miso - krava
Hovédzie predné s k. - rebro 1,85 0,35 2,20
Hovédzie predné bez kosti - slabina 2,00 0,38 2,38
Hovédzie predné bez kosti - moging 3,65 0,69 4,34
Hoviidzie predné bez kosti - vys. rost, 3,92 0,74 4,66
Hovédzia rostenka bez kosti 4,98 0,95 5,93
Hovédzie zadné z pliecka 3,98 0,76 4,74
Hoviédzie stehno bez kosti 4,65 0,88 5,53
Hovédzie stehno - falo§na svieCkova 5,51 1,05 6,56
Hov. svieckova 15,00 2,85 17,85
HPV 1,49 0,28 1,77}
o] 0,15 0,03 0,18
Hoviidzie miso - byk
Hovéadzie stehno bez kosti 4,78 0,91 5,69
Hoviidzie stehno bez kosti KU 4,85 0,92 5,77
Hovédzia rostenka bez kosti 515 0,98 6,13
Hovédzie zadné z pliecka 432 0,82 514
Hovédzie predné bez kosti - moding 3,39 0,64 4,03
Hové&dzie predné bez kosti - vys. rodt. 4,18 0,79 4,87
Hovadzie stehno - falogna svieSkova 485 0,92 577
Kosti
Vysekové kosti hov. Spikové 0,55 0,10 0,65
Vysekové kosti hov. riedke 0,07 0,01 0,08
Hov. harfy z rebra a hrude 0,30 0,06 0,36
Brav. kosti vysekové 0,01 0,00 0,01
Brav. sur.rebra na grit 2,00 0,38 2,38
Brav. sur.rebra zrezané z boku 1,00 0,19 1,19
Brav. sur. rebré zrezané ostatné 0,35 0,07 0,42




Nézov |oc |DPH 19% [Cena I
s DPH

Mikké misové vyrobky

Spekatky 1,59 0,30 1,89
Parky 1,26 0,24 1,50
Hydinové parky 1,40 0,27 1,67
Bratislavské parky 1,50 0,29 1,79
Ipelska klobdsa 2,06 0,39 2,45
Domaca klobdsa 1,89 0,36 2,25
Cesnakova salama 1,45 0,28 1,73
Kabanos 1,45 0,28 1,73§
Spisské parky 2,29 0,44 2,73
Pre3ovsky kabanos 2,18 0,41 2,59
Slovenska totené saldma 1,74 0,33 2,07
Sunka PIzZA 3,15 0,60 3,75
Sunkov4 saldma 2,79 0,53 3,32
Sunka hranata 3,60 0,68 4,28
Kolienkovy narez 2,40 0,46 2,86
U 1ah&dkové ramienko 2,20 0,42 2,62
Mésovy bochnik 1,91 0,36 2,27
Mésovy bochnik syrovy 2,01 0,38 2,39
Méasovy bochnik cesnakovy 1,92 0,36 2,28
Liptovska saléma 1,55 0,29 1,84
PariZska salama 1,59 0,30 1,89
Trvanlivé tepelne opracované miisové vyrobky

Turisticka trvanliva salama 3,00 0,57 3,57
Cingovska salama 2,29 0,44 2,73
Zocharska klobasa 3,45 0,66 4,141
Medzibrodska Klobéasa 3,26 0,62 3,87
Inoveckd salama 2,89 0,55 3,44
Vysodina 3,09 0,59 3,68
StrédZzovska salama 3,10 0,59 3,69
Oby&ajné suchéa saldma 2,20 0,42 2,62
Sliatska saldma 2,31 0,44 2,75
Solené misé

Moravské méso 475 0,80 5,65
Debrecinska pedienka 4,80 0,91 571
Karpatskd rolada 4,70 0,89 5,69
Pinené karé 4,40 0,84 5,24
Udené karé s kostou 3,45 0,66 411
Udené krkovicka s kostou 2,90 0,55 3,45
QOravska udena slanina 2,38 0,45 2,83
Anglicka slanina 3,056 0,58 3,63
Furmanska slanina s rascou 2,99 0,57 3,56
Slanina s cesnak.lupienkami 3,00 0,57 3,57
Dusené Sunka strojova 3,48 0,66 4,14
Hydinova Sunka 2,69 0,51 3,20
Udené lahdd. karé bez kosti 4,51 0,86 537
Udena Sunka bez kosti bez koZe 3,61 0,69 4,30
Udena §unka bez kosti s koZou 4,43 0,84 527
Udena bravEova krkovicka b. k. 2,85 0,54 3,39
Udené plece bez kosti 2,89 0,55 3,44
Udeny bok s kostou 2,20 0,42 2,62
Udené brav. koleno predné 1,30 0,25 1,65
Udené brav. koleno zadné 1,94 0,37 2,31
Udené koleno b.k. 2,84 0,54 3,38
Udené chvosty 0,80 0,15 0,95
Udeny brav.lalok 1,62 0,31 1,93
Udené rebra bok 1,33 0,25 1,58
Udené rebra ostatné 0,45 0,09 0,54
Udené stanina bez koze 1,63 0,31 1,94
Udend slanina s koZou 1,26 0,24 1,50
Varené misové vyrobky

RyZové jaternice 1,63 0,31 1,94
Zemlové krvavnicky 1,93 0,37 2,30
Tlagenka mésova svetla 1,86 0,35 221
Hydinova tlagenka 1,86 0,35 2,21
Zabijackova kasa 1,76 0,33 2,09
Pecenovy syr 1,86 0,35 2,21
Vareny brav. lalok paprikovy 1,58 0,30 1,88
Cibulova sekana 1,16 0,22 1,38
Doméca sekana 1,18 0,22 1,40
Skvarené zivotidne tuky a oskvarky

Mast v kartdnoch (12 kg) 1,03 0,20 1,23
Mast balend kelinok ( 500 g) 0,62 0,12 0,74
Oskvarky 2,50 0,48 298
QOs§kvarky drobné 0,96 0,18 1,14
Skvarené ¥ivotisne tuky a o3kvarky

nitran saldma 4,40 0,84 5,24
malokarpatska satama 4,50 0,86 5,36
lovecka salama 4,40 0,84 524




POZIADAVKY NA MASO A MASOVE VYROBKY
Priloha ¢&. 3 k Rimcovej dohode €. KaVSU-3-554/2010

na ,,Dodavky misa a misovych vyrobkov pre vojenské utvary a zariadenia MO SR
a ozbrojenych sil Slovenskej republiky®

1. Poziadavky na miso

Vseobecné

- druhy misa deleného na kucharske ugely musia byt opracované podl'a poZiadaviek
uvedenych v bodoch 2.1.2 a 2.1.3 musia byt’ zbaven¢ krvnych zrazenin, pripadne krvnych
podliatin, krvavych Sasti na mieste vpichu, roztriedtenych kosti, chlpov, §tetin, pokozky
(zrohovatenej Casti koZe), priveskov, chrupavkovitych &asti a odrezkov mésa. Musia byt
zmyslovo nezévadné.

1.1 Poziadavky na suroviny

Zikladna surovina
- pre hoviidzie miso urdené na uvidzanie do obehu sa ziskava zjatolne
opracovanych tiel mladych jatocnych bykov do veku 2 rokov, bykov, volov jalovic
a krav.
- pre brav&ové miiso urené na uvadzanie do obehu je jatoéne opracované telo
zabitej o§ipanej.

1.2 Clenenie hoviidzieho misa a poZiadavky na jeho ipravu:

Zadné miiso zo stehna, ktoré tvori vrchny $4l, spodny 34l s korbacikom, predstehno
a kvetovana $pi¢ka vcelku; musi byt’ riadne vykostené a zabistené, bez franforcov
misa a koncovych $liach a chrupaviek a kibovych ptzdier; vrstva tuku na povrchu
misa mdZe byt’ najviac 1 cm.

Hoviidzie zadné zo stehna bez kosti kuch. dprava hovidzie stehno bez kosti
$pecialne upravené, ktorym je vykostené stehno, rozdelené po blanach na jednotlivé
saly, (vrchny 341, spodny 4l s valcom alebo bez valca, valec, predstehno a kvetova
$picka), ktorych povrch je upraveny aZ na povrchovi blanu svalov, bez loja, s
oddelenym korba¢ikom a platkom vrchného $élu, bez mikkych $liach a franforcov
mdsa.

Zadné miso z pleca musi byt riadne zaGistené bez noZiny a husicky (svalovina
predlaktia), thladne upravené, bez franforcov misa, koncovych $liach a zvySkov
lopatkovej chrupavky.

Nizka roitenka bez kosti musi byt’ dokonale vykostena bez hlbokych zérezov do
svalového tkaniva, bez franforcov mésa, alomkov kosti, od boku oddelena rovnym
rezom asi 5 cm od vystupujucich prieénych vybezkov bedrovych stavcov, pricom
povrchové vrstva tuku moZe byt najviac 1 cm.

Nizka roitenka bez kosti ¥pecidlne upravend, ktorou je nizka roStenka bez
franforcov misa, ilomkov kosti, bez hlbok}:/ch zérezov, oddelen4 rovnym rezom od
boku tesne za chrbtovym svalom, bez pozdlZnej postrannej Sfachy, ktorej povrch je
upraveny aZ na povrchovi blanu.



Hovidzie predné bez kosti (noZina) — glejovka predna s husi¢kou. Méso je riadne
zadistené, zbavené koncovych §liach a prebytoéného tuku.

Podplecie bez kosti s krkom musi byt isto vykostené, hrudné a kréné stavce
dokonale vybraté bez hlbokych zarezov do svaloviny, zbavené kréného vézu,
franforcov mésa a lopatkovej chrupavky.

Svieckovica musi byt bez loja a pozdiZnej &Fachy, jej tendi koniec musi byt prie¢ne
zarezany tak, aby bol najmenej 1 cm vysoky.

1.3 Clenenie bravéového misa a poziadavky na jeho Gpravu:

Bravéové stehno bez Kosti a kolienka, ktorym je Cast’ jatotne opracovaného tela
upravens, celd neporusend, bez orezu, tvrdych 8liach, chrupaviek, krvnych podliatin,
prebytocneho tuku a kolienka, ktoré je oddelené v kolennom kibe; pri stehne zostava
aj ast’ sviekovej, ktora je bez tuku, priCom povrchova vrstva tuku je najviac 0,5
cm.

Bravéové stehno bez kosti kuchynskd tprava je bravéové stehno Specidlne
upravené, ktorym je vykostené bravéové stehno bez kolienka. Stehno sa musi po
blane rozdelit’ na jednotlivé 3aly (vrchny 84l a spodny $4l), orech a kvetova 3picku.
Jednotlivé Gasti stehna musia byt bez povrchového tuku a medzisvalového tuku,
vizivového tkaniva, povrchovych blan a $liach, prifom z vrchného $dlu sa musi
odrezat’ platok a zo spodného §alu oddelit’ korbacik.

Braviové plece bez kosti bez kolienka a bez koZe, ktorym je Cast’ jatocne
opracovaného tela dobre vykostend, bez hibokych zérezov do mésa, bez koZe a bez
klbovych puzdier, priom tukové pokrytie méZe byt najviac do hrabky 1 cm.

Bravéové karé s kost’ou, ktorym je celistva &ast’ jato¢ne opracovaného tela,
nedeformovana s malou &astou lopatkovej chrupavky, na vonkajsej strane najviac z
1/3 plochy pokryta tukom o hrabke najviac 1 c¢m, na ostatnom povrchu o hrubke
najviac 0,5 cm; &ast’ rebier nesmie presahovat’ viac ako 5 cm od okraja chrbtového
svalu, pri¢om karé musi byt od krkovicky oddelené medzi Siestym a siedmym
hrudnfkovym stavcom; panenskd svie€kovica zostdva suc¢astou kar€.

Brav&ovy botik s kost'ou, ktorym je &ast’ jatone opracovaného tela bez krvavého
orezu; hrudné $pic¢ka musi byt dostatoéne prikrytd madsom, bradavky odrezané, bok
musi byt’ bez opony a zvy$kov plstného tuku.

Braviové plece bez kosti Specidlne upravené, ktorym je plece, z ktorého je
oddelen4 svalovina nad ramennou kost'ou a platok lopatky, vykostené plece sa musi
zbavit' §liach, kibovych puzdier a tuhych asti, priGom z povrchu sa musi odstranit’
krytie tukom a koZa.

Bravtové karé s kostou Specidlne upravené, ktorym je karé, ktoré ma aZ na
svalovinu odstranené povrchové krytie tukom, pri€om Casti rebier sa musia skratit
na velkost najviac 3 cm; karé musi byt’ bez franforcov mésa, ¢asti vniitorného tuku
a ulomkov kosti.

Bravéové karé vykostené bez kosti Specialne upravené, ktorym je vykostené karé,
z povrchu ktorého sa musi odstranit’ tuk aZ na svalovinu, pri¢om méasové Casti boku
sa musia oddelit’ a franforce mésa odrezat’.

Bravéova krkovitka vykostema - 3pecidlne upravend, ktorou je vykostend
krkovitka, z ktorej sa musi odstranit’ lopatkovd chrupavka a svalovina nad
chrupavkou, priom povrchové krytie tuku sa musi upravit aZz na svalovinu a
franforce mésa odrezat’.
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1.4 Balenie, skladovanie, preprava a oznacovanie mésa

1.4.1 Balenie misa je ochrana mésa pouZitim obalu prichadzajtceho do priameho styku
s mésom (priamy obal) alebo uloZenie do prepravného obalu, ktory je v priamom
styku s miisom. Balené mi#so je méso balené v priamom obale a uloZené do
obchodného obalu alebo prepravného obalu (druhy obal), ako st nadoby (lodne),
kontajnery, baliace $katule, kartonové Skatule, debny a pod. Nebalené méso je
miso volne uloZené do prepravného obalu, s ktorym prichddza do priameho
styku alebo volne uloZené v chladiacej vitrine, alebo vol'ne zavesené.

Do obehu mozno uvadzat’ méso :

a) nebalené,

b) balené,

¢) vakuovo balené,

d) balené v ochrannej atmosfére plynu.

Nebalené méso mozno do obehu uvadzat len ako chladené méso.

1.4.2 Vychladené miso je méso jatodnych tiel zvierat aich Casti ziskané  dalSim
delenim, ktoré je vychladené na vnutornd teplotu najviac 7 °C, prepravuje sa
v uzatvorenych izotermickych vozidlach, v letnom obdobi v chladiarenskych
vozidlach. Preprava mésa v letnom obdobi smie trvat’ najviac 3 hodiny.

1.4.3 Chladené miso je miso vychladené podla bodu 2.2.2, ktoré sa skladuje v
chladenych skladoch pri teplote 0 °C aZ 5 °C, pri relativnej vihkosti vzduchu 85
percent a2 95 percent a prideni vzduchu 0,1 m3.°" az 0,3 m3 . 1 pridom
vniitornd teplota mésa moZe byt najviac 7 °C.

Pri preprave, skladovani a uchovévani chladeného misa sa nesmie teplota na
povrchu misa zvysit o viac ako 2 °C, pri¢om sa musia dodrzat’ zdsady spravnej
skladovacej a distribu¢nej praxe.

1.4.4 Ak ide o balené miso musi byt obal oznaceny idajom o dizke uchovavania a
skladovania pri ustanovenej teplote. Ak je miéso alebo jedly vedlajdi jatoény
produkt vakuovo baleny alebo baleny v ochrannej atmosfére plynu, musi sa tato
skutoénost’ uvadzat’ v oznaceni.

1.4.5 Cerstvé miso moZno prepravovat' v dopravnych prostriedkoch, vybavenych
hermetickym uzatvaracim systémom prepravného priestoru.

Dopravné prostriedky na prepravu mésa musia splitat’ tieto poZiadavky:

a) vnitorné povrchy, konstrukcie a &asti, ktoré méZu prist’ do styku s mésom,
musia byt zhotovené znehrdzavejucich materidlov, ktoré neovplyviiuju
zmyslové vlastnosti mésa a jeho zdravotni neskodnost’; vnitorné povrchy musia
byt hladké, 'ahko &istiteIné a dezinfikovatelné,

b) prepravny priestor musi byt uzatvaratelny, vodotesny a musi G€innym
spdsobom ochrafiovat’ méso pred hmyzom a prachom,

¢) spoloéne s misom nemoz?no v dopravnom prostriedku prepravovat iné
vyrobky, ktoré by mohli ovplyvnit' hygienu prepravy mésa alebo miso
kontaminovat’, ak nie je zabezpeené uplné fyzické oddelenie v prepravnom
priestore alebo iné vhodné preventivne opatrenie,

d) méso balené v druhom obale nemoZno prepravovat’ v tom istom dopravnom
prostriedku spolo€ne s nebalenym misom, ak nie je zabezpeCené dostatocné
fyzické oddelenie v prepravovanom priestore, ktorym sa zabezpedi dostatocna
ochrana nebaleného madsa,
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¢) prepravny priestor dopravnych prostriedkov, kontajnery a prepravné obaly
musia byt’ pred prepravou vzdy vySistené a vydezinfikované.

2. Misové vyrobky

2.1 Vymedzenie pojmov

Parok je misovy vyrobok z jemne homogenizovaného mésového diela alebo zo
zrneného misového diela o velkosti astic do 2 mm spravidla plneného do
technologického obalu o priemere najviac 34 mm.

Klob4sa je misovy vyrobok z jemne homogenizovaného masového diela alebo zo
zrmeného miasového diela plneného do technologického obalu o priemere najviac
40 mm.

Saldma je misovy vyrobok vyrdbany z masového diela, ktory sa skladd z jemne
homogenizovaného zmeného mésového diela alebo zo spojky a vloZky, plnencho
do technologického obalu o priemere viac ako 40 mm.

Spojka je homogénny na jemno vypracovany podiel mésového diela mésovych
vyrobkov pripraveny z jedného druhu mésa alebo viacerych druhov mésa, pitnej
vody a inych zloZiek.

Vloika je krajany alebo na hrubo zmeny podiel v misovom diele.

Pastéta je krajatelny vareny masovy vyrobok alebo mésova konzerva.

Sunka je misovy vyrobok vyrébany zo stehennej svaloviny jatognych zvierat,
hydiny, kralikov alebo zveri. Ak ide o Sunku zhydinového mésa, moZno ju
vyrébat aj z pfs. MoZe byt tepelne opracovand alebo tepelne neopracovana.
Tepelne opracovana Sunka je mésovy vyrobok vyrabany z nasolencho celistvého
kusa stehennej svaloviny a ak ide o Sunku z hydinového mésa aj z pfs; ak sa plni
do technologického obalu, moZe sa upravit' na mensie kusy. Tepelne sa opracuva
tidenim hortcim dymom alebo varenim. Tepelne neopracované Sunka je mésovy
vyrobok vyrdbany z nasoleného celého kusa stehna alebo jeho ucelenej Casti a ak
ide o $unku z hydinového misa aj z pfs, udend studenym dymom alebo teplym
dymom. Mozno ju aj susit’.

Tepelné opracovanie je vyuZitie suchého tepla alebo vlhkého tepla zabezpecujuce
denaturaciu bielkovin, usmrtenie a inaktivaciu mikroorganizmov a inaktivaciu
enzymov. Tepelne opracovany mésovy vyrobok je mésovy vyrobok, v ktorom bol
vo vietkych jeho &astiach dosiahnuty tepelny G¢inok zodpovedajuci pdsobeniu
teploty najmenej 70 °C v trvani najmenej 10 minut.

Tepelne neopracovany misovy vyrobok je mésovy vyrobok vyrabany
posobenim fermentécie, suSenia, Gidenia studenym dymom, solenia alebo okyslenia
alebo kombinaciou tychto technologickych operacii.

Varen4 misové surovina je misova surovina tepelne opracovand pri teplote 80
°C az 90 °C do &asu ziskania charakteru uvarenej suroviny.

2.2 Clenenie misovych vyrobkov

a) mikké misové vyrobky,
b) trvanlivé méisové vyrobky,
¢) varené misové vyrobky,
d) pe€ené misové vyrobky,
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e) solené mésa,
f) mésové polokonzervy a mésové konzervy,

2.3 Poziadavky na misové vyrobky

Vieobecné

- mésové vyrobky su potravinarske vyrobky pripravené zmisa ainych
poZivatelnych Casti jatoénych zvierat, prisad ardznych pochutin uréenych
k priamej spotrebe alebo k d’alSej tepelnej uprave pred spotrebou.

Poziadavka na suroviny
Pouzité mésové suroviny z jatoénych zvierat musia byt zdravotne  neSkodné

a hygienicky bezchybné.

2.4 Znaky pre jednotlivé trhové druhy

Sunkov4 saldma — brav&ové miso, hovidzie miso.

Povrchovy vzhlad a farba vyrobku je podla typu pouZitych obalov.

Vzhlad a farba nakroja - farba mésovoruZova, podiel vlozky na nékroji vyrobku
prevazuje, prevazna Sast’ vlozky o vel’kosti nad 2 cm?, drobné vzduchové dutiny
a drobné kolagénne Gastice v spojke pripustné.

Konzistencia - pevna, sudrZna.

Voéna - prijemnd mésova.

Chut’ - primerane slana a korenena.

Dusena Sunka — Tvar vyrobku zodpovedd pouZitému technologickému obalu
(forma, hadica) o priemere cca 115 mm. Povrch mierne zvrasneny, zretelné
jednotlivé svaly, ktoré maji byt ojedinele kryté vrstvou tuku do 5 mm. Povrch
svetlo, Sedo ruZovej farby, tuk Sedo biely. Konzistencia v ucelenom kuse pevna,
stdrZna. Platky sa nesmu oddelovat’ na jednotlivé svaly. Na reze je vyrobok
méisovo ruzovej farby, jednotlivé svaly zrete'né a spojené drobno rozpracovanou
svalovinou. Ojedinele mensie loZiska tuku na reze pripustné, rovnako pripustné
mensie dutinky, popripade vyplnené aspikom.

Inovecka trvanliva salama — bravéové méso, hovédzie méso.

Povrchovy vzhlad a farba - farba tmavohnedo Cervend s presvitajicim zrnenim,
povrch vrascity.

Vzhlad a farba nakroja - rez leskly, svetloruZovolervenej farby, zrnenie do 4
mm, mierne vzduchové dutinky a mierny vyskyt drobnych kolagénnych astic
pripustny, na okraji pripustny tmavsi odtie.

Konzistencia - pevnd, sudrZzna.

Vona - aromaticka po udeni.

Chut’ - po koreninach, na skuse vyrobok krehky.

Salama Nitran — bravfové miso, hovidzie méso.

Povrchovy vzhlad a farba - farba Eervenohnedd, povrch mierne vrascity.
Vzhlad a farba ndkroja - rez leskly, hladky, farba na reze ¢ervenohneda, jemné
zrenie do 2 mm, ojedinely vyskyt drobnych kolagénnych Castica vzduchovych
dutiniek pripustny

Konzistencia - pruzna aZ tuha

Véiia - prijemnd aromaticka aromatické po koreni a dyme.

Chut - slanS$ia, vyrazne korenend, na skuse vyrobok vla¢ny az krehky.
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Spekatky - bravéové miso, hovidzie méso.

Povrchovy vzhPad afarba - vyrobok vprirodnom ¢&reve oddelovany
previzovanim, farba zlatohnedd s pripustnym tmaviim alebo svetlejSim
odtietiom bez zretelnych dymovych $kvin, pripustné zaschnuté kvapky 3tavy,
svetlej§ie plochy v mieste dotyku, povrch hladky alebo mierne vras¢ity.

Vzhl'ad a farba nékroja - na reze vychladeny vyrobok bledo aZ tmavo ruZovej
farby, kisky slaniny nepravidelne rozloZené, drobné mikké kolagénne Castice,
vzduchové dutinky miestami a mierne vytaveny tuk pripustné.

Konzistencia - pevnd, krehka, stdrzna.

Véiia - prijemna po Cerstvej udenine.

Chut’ - primerane sland, po pouZitom koreni, po ohriati vyrobok Stavnaty.
Bratislavské parky - bravéové méso, hovédzie méso.

Povrchovy vzhlad a farba - parky v celofanovom éreve, oddelované pretaCanim,
farba svetlohned4, povrch hladky alebo mierne vras€ity, nedeformovany.

Vzhl'ad a farba ndkroja - na reze vyrobok homogénny, ruzovo ¢ervenej farby,
ojedinely vyskyt drobnych kolagennych &astic avzduchovych dutiniek
pripustny.

Konzistencia - pevna, sudrzna.

Véria - po Cerstve] udenine.

Chut’ - primerane sland, na skuse vyrobok Stavnaty.

Domaca klobdsa - brav€ové méso.

Povrchovy vzhlad afarba - vyrobok vbravéovom dreve, zlatohnedej aZ
tmavohnedej farby, povrch nerovny, pod obalom znatel'né zrnenie

Vzhlad afarba nikroja - na reze vyrobok ruZovodervenej farby po mése
a pouZitej paprike, nepravidelna mozaika chudych atuénych zfn do 10 mm,
podiel chudych zfn asi 35 %, drobné vzduchové dutinky a kolagénne Castice
pripustné.

Konzistencia - sudrZn4, tuh§ia, na dotyk povrch zrnity.

Véna - po erstvej udenine.

Chut - vyrazne korenena a mierne péliva, po ohriati vyrobok na skuse $tavnaty.
Oravska tiden4 slanina — Vyrobok mé zlatohnedu farbu, bez hlbokych zarezov,
upraveny uhladne do obdiZnika. Konzistencia je primerané tuh4, na skuse
krehka. Vzhl'ad v ndkroji je ihadne upravy s koZou, §irka 8-10 cm, dizka 30-35
cm, vyska min. 2,5 cm, tukové vizivo primerane prerastené svalovinou. Voia je
prijemné po udeni. Chut’ je primerane slana bez vedl'ajSich prichuti, prijemna po
udeni a pouZitej surovine.

Uden4 krkovi¢ka bez kosti - Vyrobok nepravidelného tvaru dany charakterom
suroviny. Na povrchu vyrobok hnedej farby. Konzistencia primerane pevna, tuk
mikky, na skuse vyrobok krehky, §tavnaty, chudd svalovina vléknitd. Vzhl'ad
v néreze uvychladeného vyrobku typicky obrazec bravéovej krkovicky
prerastenej tukom , svalovina misovo Cervenej farby, tuk biely az do ruZova.
Vyrobok §t'avnaty na reze. Tuk na povrchu do 1 cm.

Udené stehno bez Kosti - Vyrobok nepravidelného tvaru dany charakterom
suroviny. Na povrchu vyrobok hnedej farby. Konzistencia primerane pevna, na
skuse vyrobok krehky, $tavnaty, chudd svalovina vlaknitd. Vzhlad v ndreze
u vychladeného vyrobku typicky obrazec bravfového stehna, svalovina mésovo
Servenej farby. Vyrobok §t'avnaty na reze. Tuk na povrchu do 0,5 cm.

2.5 Balenie, skladovanie, preprava a oznacovanie misovych vyrobkov
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Misové vyrobky, ktoré nemoZno ztechnickych pridin oznadovat na obale
prichadzajicom do priameho styku s vyrobkom, musia sa oznaovat’ idajmi ako
na tomto obale v dodacich dokladoch. Misové vyrobky sa musia po vyrobe ¢o
najrychlejSie vychladit, skladovat' a prepravovat’ tak, aby vniitorna teplota
vyrobku bola v stlade s kritériami ich zaGlenenia do vyrobkovej skupiny. Uréené
vnutorné teploty mésovych vyrobkov sa musia dodrZzat’ v celom priebehu
manipulécie a uvadzania do obehu. V chladiarniach a chladiacich zariadeniach
mozno misové vyrobky skladovat’ spoloéne s ostatnymi potravinami, len ak obal
zaruCuje, Ze mésové vyrobky nemdZu byt nepriaznivo ovplyvnené alebo samé
nemdZu nepriaznivo ovplyvilovat’ ostatné potraviny. Misové vyrobky sa musia
podas prepravy chréanit’ pred nepriaznivymi vplyvmi v zavislosti od dizky a
podmienok prepravy a pouZitého dopravného prostriedku.

Miikké misové vyrobky mozno skladovat’ a prepravovat’ len pri chladiarenskej
teplote 0 °C az 4 °C. Makké misové vyrobky mozZno skladovat’ len pri relativnej
vlhkosti vzduchu najviac 85 percent.

Trvanlivé tepelne opracované misové vyrobky mozno skladovat’ a prepravovat
pri teplote vonkajsieho prostredia bez osobitného obmedzenia.

Trvanlivé tepelne neopracované misové vyrobky moZno skladovat a
prepravovat’ pri teplote vonkajSieho prostredia bez osobitného obmedzenia.
Varené miisové vyrobky moZno skladovat’ a prepravovat’ len pri chladiarenskej
teplote najviac 4 °C. Varené misové vyrobky mozno skladovat len pri relativnej
vlhkosti vzduchu najviac 85 percent.
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Zdigitalizovana zmluva sthlasi s podpisanym originalom.

plukovnik Ing. M/' 08 SOPKO

nacelnik



