MINISTERSTVO OBRANY SR
Urad pre investicie a akvizicie

C.p.:UIA-1064-1/20080dKM

KaVSU -4-975/2008
Vytlacdok Eislo:
Podet listov: 5
Prilohy: 2/4

RAMCOVA DOHODA & 28/551

uzatvorena podla § 11 zikona ¢, 25/2006 Z. z. o verejnom obstaravani a o zmene a doplneni
niektorych zikonov a v zmysle ustanovenia § 269 Obchodného ziakonnika

1.1. Kupujtci:

Zastupeny:

Vybavuje:

1CO

Bankové spojenie:

¢islo uétu:

1.2 Predavajiici:

Zastupeny:

Vybavuje:

1CO:

1C DPH:

Bankové spojenie:

¢islo uétu:

~ Cldnok L.
Ucastnici dohody

Slovenska republika - Ministerstvo obrany Slovenskej Republiky

Kutuzovova 8
832 47 Bratislava

Ing. Juraj HREHORCAK

riaditel’ Gradu pre investicie a akvizicie MO SR

Ing. Peter NOVAK
30 845 572

Statna pokladnica
7000171215/8180

PM ZBROJNIKY, a.s.

Skuteckého 23,

974 01 Banska Bystrica

Ing. Marign SLIVOVIC
predseda predstavenstva

Ing. Pavel PETRIK

¢len predstavenstva
Miroslav SIROTA
34149244

SK 2020403297

Tatrabanka a.s.
2621764416/1100

@ 0960/322414
& 0960/322427

@ 0904 700 895
& 036/6318140

Predavajuci je zapisany v OR OS Banska Bystrica, odd.: Sa, v1.£.:863/S
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Clanok II.
Osobitné ustanovenie

Slovenska republika, za ktori kond Ministerstvo obrany SR, zastiipené Uradom pre investicie a
akvizicie je verejny obstardvatelom a kupujicim pre organizatné zlozky Ministerstva obrany SR, jeho
urady a zariadenia, ako aj pre Ozbrojené sily SR.

Clanok III.
Predmet dohody

3.1. Predmetom tejto dohody je uréenie podmienck zaddvania zdkaziek na kiupu a dodanie tovaru
$pecifikovaného v Prilohe €. 1, ktora je neoddelitel'nou sii¢astou tejto dohody.
Predmetom tejto dohody je urlenie podmienok dodania navrhu kodifikaénych udajov opisnou
metddou na vyrobky nezaradené do kodifikaéného systému SR podliehajiuce kodifikdcii podla : §
13 zdkona ¢.11/2004 Z.z., § 1 a 2 vyhlasky €. 570/2004 MO SR a zasad kodifikacného systému
Slovenskej republiky a SOS ACodP-1 - Priru¢ka NATO o kodifikacii.

3.2. Predmetnd dodavka ,Misovych konzerv a konzervovych kompletov® bude uskutoériovana
formou &iastkovych kipnych zmliv, uzatviaranych na zéklade tejto dohody apocas trvania
platnosti auéinnosti  tejto dohody medzi preddvajicim akupujicim. V sulade stym sa
predavajici zavizuje vzdy na zidklade pisomnej vyzvy kupujiceho uzavriet' v lehote 30 dni odo
diia dorucenia tejto vyzvy éiastkovi kipnu zmluvu na doddvku konkrétneho predmetu plnenia.
Podrobn4 Specifikicia predmetu dohody bude uvedena v jednotlivych ciastkovych zmluvach.

3.3. Termin plnenia predmetu dohody bude uvedeny v prislusnej Ciastkovej kupnej zmluve. Miestom
plnenia predmetu dohody bude ,Miesto dodania predmetu zdkazky“: VU 9994 Nemsova, VU
8838 Poprad a iné organizadné ttvary a zariadenia rezortu Ministerstva obrany SR, alebo
ktorékol'vek dohodnuté miesto medzi kupujicim a predavajiicim na uzemi Slovenskej republiky
uvedené v uzatvaranej Ciastkovej kupnej zmluve.

3.4. Konkrétne mnoZstva predmetu plnenia pre jednotlivé roky platnosti dohody buda zavislé od
vysky vyéleneného finan¢ného limitu na tento nakup a budi uvedené v prislusnych Ciastkovych
kipnych zmluvach. Prideleny finanény limit kupujiiceho neméZe byt prekroceny.

Clanok IV.
Cena

4.1. Cena tovarov predmetu tejto dohody je stanovena dohodou v silade so zdkonom ¢.18/1996 Z.z o
cenich v zneni neskorich predpisov a vyhlasky MF SR ¢.87/1996 Z.z. ktorou sa vykonava zakon
NR SR &.18/1996 Z.z. o cenach v zneni neskor3ich predpisov. Kupujici zaplati predévajicemu za
dodavku tovarov predmetu dohody predpokladani cenu vyplyvajiicu zuspeSnej ponuky
predavajiceho v maximaéinej celkovej vyske do 11 878 437,00 Sk, slovom: jedendstmilionov
osemstosedemdesiatosemtisicityristotridsat'sedem slovenskych koran bez DPH, ktora bude
uhradend v peiiaznych &iastkach zavislych od vysky vycleneného finanéného limitu na tento nakup
pre dany kalenddrny rok av lehotich uvedenych v &iastkovych kipnych zmluvich uzavretych
medzi uastnikmi na zéklade tejto rdmcovej dohody apolas jej platnosti v nasledujicich
kalendarnych rokoch. V dohodnutej cene st zahrnuté v3etky naklady predavajiceho sivisiace s
plnenim predmetu ¢&iastkovych kipnych zmliv vritane komplexného zabezpecenia sluzieb
spojenych s dodavkou tovaru , dopravy do miesta plnenia a dodania NKUoV.

42. Vyska ceny tovaru predmetu dohody pre rok 2008 vyplyva zuspeSnej sitaznej ponuky
predavajiceho a je uvedend v Prilohe &.1, ktora je neoddelitelnou sucastou tejto dohody a bola
stanovena v stlade so zdkonom &.18/1996 Z.z. o cendch v zneni neskor8ich predpisov a vyhlaSky
MF SR &.87/1996 Z.z. ktorou sa vykondva zdkon NR SR &.18/1996 Z.z. o cenich v zneni
neskorsich predpisov. V dal¥ich rokoch bude moZné cenu zmenit' iba v odovodnenych pripadoch
pri podstatnej zmene podmienok v ddsledku legislativnych zmien, ktoré maji dopad na tvorbu
ceny (napr. DPH), nérastu materialovych ndkladov, inovécii tovaru, ukon€eni vyroby tovaru a

RD ¢&.28/551-Konzervy 2



vinych riadne oddvodnenych pripadoch. Kazdd zmena cien musi byt vykonana formou
pisomného dodatku k ramcovej dohode.

43. V pripade zmeny Slovenskej koruny ako vyluéného zakonného platidla a menovej jednotky
v Slovenskej republike na jednotnii menu euro sa buda odo diia zavedenia jednotnej meny euro
pefiazné idaje uvedené v slovenskej mene, v tejto rimcovej dohode povaZovat' za peiiazné udaje
v jednotnej mene euro a to v prepoéte a so zaokrahlenim podla konverzného kurzu a v Slovenskej
republike platnej legislativy.

4.4, Kupujici neposkytne predavajicemu preddavok na cenu.

Clanok V.
Podmienky budicej ¢iastkovej zmluvy

5.1. Platnost’ a ti¢innost’ &iastkovej kipnej zmluvy bude dohodnuta v prisluSnej zmluve.
5.2. Kitpna cena a platobné podmienky:

a) Kupna cena za predmet &iastkovej kipnej zmluvy budc stanovena podla ELIV tejto rimcovej
dohody.

b) V &iastkovej kiipnej zmluve na prisluiné obdobie bude uvedena jednotkova cena tovarov
predmetu zmluvy a celkova cena s DPH.

¢) Zmluvné strany sa dohodli, Ze platba m6Ze byt' vykonana po Castiach.

d) Po dodani predmetu plnenia a jeho prevzati v mieste plnenia vystaw predavajuci faktiru a odosle
ju na adresu kupujiceho vo dvoch vytlagkoch. K faktire je predévajiici povinny prllozr[
potvrdeny dodaci list a preberaci zépis. Pri plneni zmluvy po Castiach je mozné vykondvat aj
platby za dodan Sast’ predmetu plnenia na zéklade samostatnych faktur.

e) Kupujici uhradi opravnene tétovant sumu do 30 dni odo diia dorudenia faktiry. Pre tento ucel
sa za defi (thrady povaZuje datum odpisania zaplatenej sumy z u¢tu kupujuceho.

f) Dalsie podmienky budi dohodnuté v ¢iastkovej kiipnej zmluve.

5.3 Miesto a spdsob plnenia, dodacia lehota a dodacie podmienky:
a) Miesto plnenia zmluvy bude dohodnuté v prislusnej Ciastkovej kipnej zmluve.
b) Miestom plnenla NKUoV bude Odbor kodifikicie Uradu pre obrannti §tandardizaciu, kodifikdciu
a §tatne overovanie kvality ( d’alej len ,JUOSKSOK* ) :
Urad pre obranni standardizaciu, kodifikaciu a 3tétne overovanie kvality
Odbor kodifikacie
P.O. BOX 61, Martina Razusa &. 7,911 01 TRENCIN
c) Predavajuci dod4 predmet plnenia do miesta plnenia v termine, stanovenom v Ciastkovej kiipnej
zmluve. Plnenie zmluvy predavajucim je mozné aj po Castiach. Plnenim zmluvy po castiach sa pre
ugely Ciastkovej kapnej zmluvy rozumie dodanie jedného alebo viacerych skompletovanych
a uplnych druhov tovarov predmetu plnenia z celkového mnoZstva druhov tovarov, ktoré su
predmetom plnenia.
d) Dodacie podmienky predmetu plnenia budii stanovené v ¢iastkovych kiapnych zmluvach.
e) Sposob dodania a prevzatia predmetu plnenia v mieste plnenia bude upraveny v Ciastkovych
kipnych zmluvach.
f) Predéavajuci je povinny dodat’ osobne alebo postou NKUoV dodacim listom v troch vytlatkoch
a na jednom CD
- najneskér do 90 dnf od ddtumu podpisania &iastkovej kipnej zmluvy pri termine plnenia kiapnej
zmluvy do 90 dni a menej,
- najneskor do terminu plnenia zmluvy dohodnutom v prislusnej Ciastkovej zmluve pri termine
plnenia kiipnej zmluvy nad 90 dni.
g) Dodévku NKUoV budd zmluvné strany povazovat’ za splnent dodanim NKUoV predavajiicim
na adresu Odbor kodifikacie UOSKSOK, jej prevzatim a podpisanim dodacieho listu.
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5.4. Kvalita tovaru, zdruka, zodpovednost’ za vady a za §kodu:
a) Predavajuci je povinny dodat’ predmet plnenia v mnoZstve, v kvalite a v prevedeni stanovenom
v ¢lastkovej kipnej zmluve .
b) Zaruéné podmienky, zodpovednost za vady a zodpovednost za Skodu budi stanovené
v ¢iastkovej kupnej zmluve.

5.5. PoruSenie Ciastkovej kipnej zmluvy, sankcie:

a) Nedodrzanie zavizku dodania predmetu zmluvy v dohodnutom mnoZstve, kvalite, prevedeni a
termine zo strany predavajiceho a nedodrzanie zivizku kupujiceho uhradit’ opravnene iiétovanu
sumu podla bodu 5.2. pismeno e) tejto dohody budii zmluvné strany povazovat’ za podstatné
porusenie ¢iastkovej kipnej zmluvy (§ 345 ods. 2 Obchodného zdkonnika).

b) V pripade, Ze predavajiici nedodrzi termin plnenia dohodnuty v ¢iastkovej kiipnej zmluve, uhradi
kupujicemu zmluvni pokutu vo vyske 0,05 % z ceny nedodaného predmetu plnenia za kazdy deit
omeskania a v pripade, Ze predavajiici nevybavi uplatneni reklaméciu v dohodnutej dobe, zaplati
kupujicemu zmluvni pokutu vo vyske 500,00 Sk za kaZdy defi omeskania.

¢) V pripade omes$kania kupujiiceho s tGhradou faktury uhradi kupujici predavajicemu drok
z omeskania vo vySke 0,05 % z neuhradenej sumy za kazdy deii omeSkania.

d) Zmluvné pokuty a sankcie dohodnuté ¢iastkovou kupnou zmluvou hradi povinna zmluvna
strana nezavisle na tom, &i a v akej vySke vznikne druhej zmluvnej strane Skoda.

e) Dohodnuté zmluvné pokuty a sankcie zaplati povinna strana strane opravnenej do 30 dni odo dia
ich uplatnenia.

f) V pripade, Ze predavajiici nedoda NKUoV v termine plnenia dohodnutom v &iastkovej kiipnej
zmluve, uhradi kupujicemu zmluvnii pokutu vo vyske 300.-Sk za kazdy defi omeskania.

5.6. Nadobudnutie ufivacieho a viastnickeho prdava
Kupujici nadobudne uZivacie pravo k predmetu plnenia jeho prevzatim v mieste plnenia a
podpisom dodacieho listu (preberacieho zépisu) a vlastnicke prévo zaplatenim dohodnutej ceny.

5.7. Osobitné ustanovania
a) V diastkovych kipnych zmluvach nie je mozné vykonavat podstatné zmeny a doplnenia
zmluvnych podmienok uréenych v tejto rimcovej dohode

b) Akékolvek zmeny tykajlice sa technickej Specifikacie, kvality akvantity tovarov predmetu
plnenia v porovnani so $pecifikiciou a kvalitou tovaru, ktord je zmluvne dohodnutd je moZné
realizovat’ iba na zéklade pisomnej dohody obidvoch zmluvnych stran.

Clanok VI.
Kodifikacia

6.1. Zmluvné strany sa dohodli, Ze vyrobok nezaradeny do kodifikaéného systému SR uvedeny
v Zozname vyrobkov podliehajucich kodifikacii bude kodifikovany opisujicou metddou.

6.2. Predévajici je povinny podla §13 zdkona ¢.11/2004 Z.z. dodat NKUoV na adresu Odboru
kodifikdcie OSKSOK na vyrobky dodavky tovaru, ktoré nie si zaradené do kodifikagného
systému SR .

6.3. Predavajuci sa zavizuje bezodkladne dodat’ na adresu Odboru kodifikacie UOSKSOK informacie
o vietkych zmenach tykajucich sa opakovane nakupovanych vyrobkov dodavky tovaru, ktoré
maju vplyv na kodifikaéné idaje vyrobkov ,vratane zmien na vyrobkoch nakupovanych od svojich
dodavatel’ov.

6.4. Predavajici do 10 dni od uzatvorenia zmluvy poziada Odbor kodifikicie UOSKSOK o pridelenie
kédu vyrobecu alebo dodavatela.

6.5. Jeden rovnopis uzatvorenej &iastkovej kiipnej zmluvy bude zaslany na adresu Odboru kodifikdcie
UOSKSOK.

6.6. Vietky povinnosti vyplyvajlce z kodifikdcie budi vykonané preddvajiicim na jeho vlastné
naklady a nebezpelenstvo.
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Clinok VIL
Zavereéné ustanovenia

7.1. Tato dohoda sa uzatvara na dobu uréiti odo diia jej podpisu do 31.06.2012.
7.2. Odstipit od tejto dohody je moZné v tychto pripadoch:

7.2.1. V pripade podstatného porusenia tejto dohody alebo &iastkovej kipnej zmluvy, ktora bude
uzatvorené na zdklade tejto ramcovej dohody. Za podstatné porusenie sa povaZuje porusenie
jednotlivych povinnosti vyplyvajicich z tejto dohody.

6.2.2. V ostatnych pripadoch podl’a ustanoveni Obchodného zékonnika.

Odstiipenie od dohody je Gginné diiom, kedy bolo pisomné ozndmenie o odstipeni od dohody
dorutenej druhému W&astnikovi dohody. Zasielka soznamenim o odstipeni od dohody sa
povazuje za dorutent aj vtedy, ak bola vratena ako nedorugitelnd. Dohoda v tomto pripade zanika
ditom nasledujicim po jej vrateni.

73. Zmeny a doplnky tejto dohody je moZno vykonévat’ iba na ziklade dohody ugastnikov dohody a to
formou pisomného dodatku, ktory bude neoddelitenou si¢astou tejto dohody.

7.4. Ak nie je dohodnuté v tejto dohode inak, riadia sa prévne vzt'ahy z nej vyplyvajice a vznikajice
ustanoveniami zdkona &. 25/2006 Z.z. o verejnom obstarivani a o zmene a doplneni niektorych
zékonov, Obchodného zakonnika a stvisiacimi veobecne zavaznymi pravnymi predpismi. '

7.5. Dohoda nadobiida platnost a Gi&innost’ dfiom jej podpisu zdstupcami obidvoch ucastnikov dohody.

7.6. Dohoda je vyhotovend v 3tyroch rovnopisoch s platnostou originalu. Kupujici obdrZi tri vytlacky
a predavajici obdrzi jeden vytlatok.

g - SEP.. 2008 72 M 7008
Vi cnnanraass diid - V Bratislave, diia......... e

Za predavajuceho

e

Ing. Marian SLIV
predseda predsta/v

¥y
Ing. Pavel PETR]
¢len predstavenstya

PM ZRROINIKY, as.

Skuteckého 23, 974 01 Banskd Byshrica

Previdzka: Géna 56, 934 01 Lem‘c?_ ;
1€ DPH:SK2020403207 100:34149244 [71}
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MINISTERSTVO OBRANY SR
Urad pre investicie a akvizicie

K &.p.:UIA-1064-1-OdKM

Cena predmetu dohody

Priloha €. 1 kRZ
Vytlacok ¢islo:
Pocet listov: 2

E Nazov, typ ;i eznf;g{fl Vyska DPH C:S;!:;s

1. |Komplet konzervovy - hovidzi 69,00 13,11 82,11
2. |Komplet konzervovy - bravCovy 69,00 13,11 82,11
3. |Komplet konzervovy — PODAP (typ 1) 230,00 43,70 273,70
4. |Komplet konzervovy — PODAP (typ 2) 230,00 43,70 273,70
5. |Komplet konzervovy — PODAP (typ 3) 230,00 43,70 | 273,70
6. |Komplet konzervovy — PODAP (typ 4) 230,00 43,70 273,70
7. |Komplet konzervovy — PODAP (typ 5) 230,00 43,70 273,70
8. |Konzerva misova 185 g - bravEova 25,00 4,75 29,75

Ziruéna doba je 36 mesiacov

§peciﬁkﬁcia predmetu dohody

KONZERVY A KONZERVOVE KOMPLETY

Pohotovostné dévky potravin — PODAP su zloZené z potravinovjch a nepotravinovych komponentov

a obalov celkom v 5 typoch.
Vieobecné poziadavky:

Obal siipravy je trojvrstvovy. Vrchny obal obalujel 8 pohotovostnych davok jedného atoho
istého typu kompletov, stredny obal tvori vlastny obal kazdého kompletu a treti obal je vlastny obal

kazdej potraviny.
PouZité materidly a rozmery :

 vonkajsi obal je vyhotoveny zkarténovej lepenky rozmerov 200x230x820 mm a je prelepeny
lepiacou paskou a oznadeny identifikanou etiketou na oboch Zelach kartonovej krabice.

o strednj obal je vyhotoveny zPE folie (Ciry polytén s polyetylénu s minimalnou dobou
skladovatel'nosti 3 roky) vo farebnom prevedeni zelenom, &islo farby 17978 (GREEN) s &iernou

informacnou potlatou o rozmeroch 290x400 mm.

« vnatorny obal bude rézny:

o komponenty si uloZené v zvaranej trojdielnej kovovej konzervovej plechovke
orozmeroch 99x48,5 mm (z elektrolyticky pocinovaného plechu o minimalne;]
hmotnosti cinu 5,6/5,6 g/m? obojstranne lakovany) s odtrhivacim vieckom a s
ozna&ené etiketou s napisom ,,Komponenty“ a zloZzenim.

o raifajkové paStéty si v zvaranych trojdielnych kovovych konzervovych plechovkach
ortozmeroch 73x36 mm (z elektrolyticky pocinovaného plechu o minimalne;
hmotnosti cinu 5,6/5,6 g!mz, obojstranne lakovany) s beznym vie¢kom a oznalené
etiketou s oznalenim patriénosti ku kompletu, druhu potraviny a sposobom

konzumacie.

obedové polievky a hotové jedla si uréené na konzuméciu v Case obeda a vedere si v zvéaranych
trojdielnych kovovych konzervovych plechovkach orozmeroch 99x48,5 mm
pocinovaného plechu o minimélnej hmotnosti cinu 5,6/5,6 g/m’.
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Znadenie vyrazenym signom na konzervovanej plechovke :

» znaCenie paStét :

¢ znadenie polievok :

¢ znatenie obedov :

e znadenie velier

- pedefiova natierka PN
- kuracia pastéta KP
- pasta z (ideného mésa PU
- bogikova natierka BN
- hydinova pecefiovka HP
- polievka fazul'ova s tideninou PFU
- polievka zemiakova s majoranom PZM
- zeleninova plievka PZ
- polievka SoSovicova s (ideninou PSU
- polievka fazulkova kysla PFK
- bravEové platky na divoko s makarénmi BPM
- bravéové miso na paprike s cestovinou BMPC
- kotlikovy gulas KG
_bravéové miso so zemiakmi a sladkou kapustou ~ BMZK
- rizoto z hydinového misa so zeleninou RH
- kyslé kapusta s ryZou a klobasou KKRK
- parkovy gulas so zemiakmi PG
- fazul'a s mdsom a zemiakmi FMZ
- hydinové miso s ryZou v hraSkovej omacke HRH
- kysla kapusta s klobasou a zemiakmi KKKZ

Obsahové zloZenie jednotlivych typov:

Potravinové komponenty

11 '7 - Rafajkové paltéty i f
) Pelefiova natierka (PN)
Laboratdrne poZiadavky
« mikrobiologické poZiadavky podl'a Potravinového kddexu SR
. STN 57 7602

s chemické poZiadavky - sulina min. 35 %
- tuk max, 30 %
-sof max. 1,6 %

o Zmyslové poZiadavky:

VzhPad
Farba

Konzistencia

Vona

Chut

Obal

KZ & 26/2335-konzervové komplety

po otvoreni konzervy vo vychladenom stave je povich kompakiny s nepatrnym
vytavenym mnoZstvom tuku pripadne aspiku na obvode natierkovej hmoty.

farba svetlo hneda s nddychom do ruZova.

vychladenej konzervy je kompaktné, homogénna, na povrchu a na reze jemna
a 'ahko sa roztierajica.

jemna, prijemna s dostato¥ne vyraznou arémou po pouzitych surovinach hlavne
peteni a koreninovych prisadach.

lahodn4, primerane slané a koreneni s dominantnou chutou po pecienke
a ostatnych pochutinich.

plechovka nepo3kodend, dobre uzavretd, lakovana s ojedinelym po¥kodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.



1.2

‘Rabajkové pastéty - <

Kuracia paitéta (KP)

Laboratdrne pofiadavky

¢ mikrobiologické poziadavky

» chemické poZiadavky

e zmyslové poZiadavky:

Vzhlad
Farba

Konzistencia

Chut'

Obal

podl'a Potravinového kddexu SR

STN 57 7602
- sudina min. 38
- tuk max. 18 %
-sol max. 1,6 %

vychladeny obsah mé povrch rovnomerne celistvy s nepatrnym vytavenym
mnoZstvom tuku pripadne aspiku na obvode ndtierkovej hmoty.

syetlo hnedd.

vychladenej konzervy je kompaktnd, homogénna, na povrchu a na reze jemna
a t'a8ie sa roztierajica. ;

jemn4, prljemna s dostatoéne vyraznou a charakteristickou ardmou po
hydinovom mése a koreninovych prisadach.

lahodné, primerane sland a korenend a kde dominantnii chut'ovit zlozku tvori
charakteristickd chut’ po hydinovom mése a pouZitych pochutinach.

plechovka neposkodena, dobre uzavretd, lakovand s ojedinelym podkodenim
lakove] vrstvy na signe. Vietko nesmie byt’ vypuklé.

Ranajkové pastety -

s

Pasta z iideného misa (PU)

Laboratdrne polindavky

¢ mikrobiologické poZiadavky

o chemické poZiadavky- susina

o zmyslové poZiadavky:

Vzhlad

Farba

Konzistencia

Véila

Chut

Obal

KZ &. 26/2335-konzervové komplety

podl'a Potravinového kédexu SR

STN 57 7602
min. 36 %
-tuk max. 33 %
-sol max. 1,6 %

vo vychladenom stave je povrch rovnomerne celistvy. Nie je nedostatkom pokial
sa na povrchu vyskytuje nepatrné mnoZstvo vytaveného tuku pripadne aspiku

okrova aZ okrovo hneda.

vychladenej konzervy je kompaktna, kaSovitd, na povrchu a na reze mierne
drsnéd, ataZiie sa roztierajica.

jemné, prijemna s dostato&ne vyraznou arémou po idenom mése a pouZitych
surovindch a koreninovych prisadach

mierne nahorkl4, primerane sland a korenend a kde dominantni chut'ovi zlozku
tvoria pouZité suroviny hlavne (ideniny a pochutiny.

plechovka nepo¥kodend, dobre uzavreta, lakovana s ojedinelym poskodenim
lakovej vistvy na signe. Vie¢ko nesmie byt vypuklé.



Laboratdrne pofiadavky

o mikrobiologické poZiadavky podla Potravinového kédexu SR

STN 57 7602
s chemické poZiadavky~ suina min. 37 %
- tuk max. 30 %
-sol' max. 1,6 %

e zmyslové poZiadavky:

vo vychladenom stave je povrch rovnomerne celistvy. Nie je nedostatkom

Vzhl'ad pokial’ sa na povrchu vyskytuje nepatrné mnoZstvo vytaveného tuku pripadne
aspiku. -

Farba okrov4 aZ okrovo hnedé.

Konzistencia \r){chladene] 'kanzer.vy je kompaktn4, tuh¥ia kaSovitd, na povrchu a na reze
mierne drsnd, roztierajica.
prijemnd s dostato&ne vyraznou arémou po idenom mise a pouZitych

Véiia S i .
surovindch a koreninovych prisadach.

Chut mierne nahorkld, mierne sland a korenend s dominantnou chut’ou po udenine.

Obal plechovka nepotkodend, dobre uzavretd, lakované s ojedinelym po¥kodenim

lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.

Hydmova'peéeﬁovka Py

Laboratdrne pofiadavky

mikrobiologické poZiadavky

podl'a Potravinového kodexu SR

STN 57 7602
¢ chemické poZiadavky- sufina min. 28 %
- tuk max. 22 %
-sol' max. 1,6 %

zmyslové poZiadavky:

Vzhl'ad

Farba

Konzistencia

Vychladeny obsah je na povrch rovnomerne celistvy s nepatrnym vytavenym

mnozswom tuku pr(padne asplku na obvode natlerkove_l hmoty

Natlerka je farby svetlo béfmvej ai bézove]

Konzistencia vychladenej konzervy je kompaktnd, homogénna, kaSovita na
povrchu a na reze mierne drsnd, roztierate'na

Jemnd, prijemnd s dostatotne vyraznou a charakteristickou arémou po

Wiaiiz hydinovom mése a koreninovych prisadach.

Chut Chut lahodna, primerane sland a korenend s dominantnou chutou hydinového
miése s chufovym pozadim po pouZitych pochutinach.

Obal Plechovka nepo¥kodend, dobre uzavretd, lakované s ojedinelym poSkodenim

KZ & 26/2335-konzervové komplety

lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypukle.



2.1

Polievka fazui’b;;ﬁ s ﬂdénmeu (PFU)

Laboratdrne pofiadavky

+ chemické poZziadavky

* mikrobiologické poZiadavky podla Potravinového kddexu SR
- sufina min. 18 %
- tuk max. 8§ %
-sol ' max. 1,4 %

» zmyslové poZiadavky:

Vzhl'ad

Farba

Konzistencia

Vona

Chut'

Obal

2'2

.' 'Pol:evka zem:ako';ra smajorénom -( ZM)'.

Na povrchovom vzhlade polievky viditeI'né kolieska tideniny, na kocky
upravené zemiaky a nerozvarend suché svetla fazul'a v tekutej polievkovej
hmote. Povrch polievky je ozdobeny kolieskami vytaveného Cerveno
sfarbeného tuku z Gdeniny.

Tekuta zloZka polievky je krémovej farby so svetlo sfarbenou fazul'ou, bielo
Zltymi zemiakmi, kolieskami typicky sfarbenej ideniny. Na povrchu oka na
terveno sfarbeného tuku

Tekutd zloZka polievky je hustej smotanovitej homogénnej konzistencie.
Zemiaky nerozvarené, sudrzné, typickej konzistencie dobre uvareného
zemiaka. Fazul'a kompaktnd, nerozvarend, Supka celistvé, na tlak roztieratel'nej
konzistencie.

Véita prijemna po suchej fazuli, pouZitych koreninovych prisadich s miernou
nevtieravou arémou po tidenine.

Chut tekutej zlozky pohevky prijemnd s dominantnou chut'ou suchej varenej
fazule a zemiakov. Udenina prfjemnej chuti kvalitného jemne pikantného
tidenarskeho vyrobku.

Plechovka nepo¥kodend, dobre uzavretd, lakovana s ojedinelym potkodenim
lakovej vrstvy na signe, Vietko nesmie byt vypuklé.

Laboratdrne poZiadavky

* mikrobiologické poZiadavky podla Potravinového kédexu SR
» chemické poZiadavky- sufina min. 15 %

- tuk max. 2 %

-sofl max. 1,4 %

e zmyslové poZiadavky:

Vzhl'ad

Farba

Konzistencia

Voiia

Chut'

Obal

KZ &. 26/2335-konzervové komplety

Povrch polievky je v komplexe tvoreny z kiiskov rezanej sterilizovanej zelenej

a fervenej papriky, na kocky nakrdjanych zemiakov, kolieskami parkov

v polievkovej hmote, ktor4 je na povrchu ozdabena drobnymi kolieskami
vytaveného erveno sfarbeného tuku z ddeniny a majordnom.

Tekutd zloZka polievky je krémovo Zervenej farby s bielo Zltymi zemiakmi,
zeleno a erveno sfarbenou rezanou paprikou a kolieskami typicky tmavo ruZovo
sfarbenych pérok . Na povrchu ok4 na erveno sfarbeného tuku a olivovo zeleno
sfarbeny suchy majorén

Tekuta zlozka polievky je hustej smotanovitej homogénnej konzistencie.
'Zemiaky nerozvarené, siidring, typickej konzistencie dobre uvareriého zemiaka.
Rezand paprika sudrZnd, mékkej konzistencie. Rezané parky celistvé,
homogénnej konzistencie.

Véiia prijemna po zelenej paprike, zemiakoch pouZitych koreninovych prisadach
s miernou nevtieravou arémou po tdenine a majoréne.

Chut tekutej zlozky polievky prijemnd s dominantnou chut'ou po zelenej
_paprike a zemiakoch. Udenina prijemnej chuti udenarskeho vyrobku parkového
typu.

Plechovka neposkodend, dobre uzavretd, lakovand s ojedinelym po3kodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.
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B Zeleninova pol'ievka (PZ)

Laboratérne pofindavky
»  mikrobiologické poZiadavky

o chemické poZiadavky
= zmyslové poZiadavky:

Vzhlad

Farba
Konzistencia

Viia

2
24

“Polievka So8ovicova

podl'a Potravinového kédexu SR

- sufina min. 15 %
- tuk max. 3 %
- sol max. 1,4 %

Vzhrad polievky je tvoreny zlozkou cestovinovou, zloZkou zeleninovou
(hraSok a korefiové zelenina) a tekutou zlozkou. Ozdobou povrchu polievky si
drobné oranZovo &ervené olejové kolieska.

Tekuta zlozka polievky je krémovo natervenald, farba zeleninovej zlozky
polievky je tvorend zelenym hraskom, mrkvou, petrzlenom a zelerom. Farba
cestovin je svetlo krémovd. Farba olejovych koliesok je oranZovo gervena.

Polievka je tekuta riedkej smotanovite]j konzistencie. Zelenina je celistva,
nerozvarend, mikkej roztieratelnej konzistencie. Cestoviny sit mikke.

Dominantnti voitu polievky tvorl hraskova aréma a aréma ostatnych
zeleninovych a koreninovych polievkovych prisad.
Celkove vbiia prijemna a typicka pre zeleninovi polievku.

Chut’ prijemnd, tvorena komplexom typickych chutf jednotlivych zeleninovych

‘komponentov podfarbené chutou polievkového korenia a ostatnych

pochutinovych prisad.

Plechovka nepo¥kodens, dobre uzavrets, lakovani s ojedinelym poskodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.

A0 beHOVE POIEVK}

Laboratdrne pofiadavky
= mikrobiologicke poZiadavky
»  chemické poZiadavky

» zmyslové poziadavky:

Vzhlad

Farba

" Konzistencia

Voia

Chut

Obal

KZ &. 26/2335-konzervové komplety

podl'a Potravinového kddexu SR

- sufina min. 15 %
- tuk max. 7 %
-sol’ max. 1,4 %

Povrchovy vzhl'ad polievky je z najv4t3ej Zasti tvoreny svetlou tekutou
zlozkou v ktorej je rovnomerne rozptylend SoSovica, kocky varenych
zemiakov a kolieska tideniny. Vytaveny tuk z adeniny tvori drobné Zlto
oranzové kolieska plavajtice na povrchu polievky.

Tekuté zlozka je smotanovitej farby, $oSovica je svetlohneda a zemiaky si
Zltobielej farby. Udenina je mozaikovita nafervenalej farby so svetlejsimi
ostrovéekmi v klobdse obsiahnutého tuku.

Polievka v celku je tekutej hustej§ej smotanovitej konzistencie. Zemiaky v nej
obsiahnuté sii mikké, roztieratelné, nerozvarent. So¥ovica je celistvé s
zachovalou Supkou a zachovanym tvarom, Konzistencia je roztieratelnd.
Udenina je kompakiné, sidrné, primerane tuhej konzistencie.

Prijemnu arému polievky tvori aréma SoSovice, udeniny ako aj aréma
zemiakov a ostatnych koreninovych prisad.

Chut polievky je jemnd, prijemnd, mierne nakysld s prevladajicou chutou po
smotane, ¥oSovici, idenine a po pochutinovych polievkovych komponentoch.

Plechovka neposkodens, dobre uzavreta, lakovand s ojedinelym poSkodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.
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b

olievka

fazulkov kysld (PFK) _

Laboratdrne pofiadavky
* mikrobiologické poZiadavky
e chemické poZiadavky- suina

s zmyslové poZiadavky:

Vzhl'ad

F a_rba.
Konzistencia
Véiia

Chut

Obal

podra Potravinového kédexu SR

min. 13 %
- tuk ' max. 5 %
-sol max. 1,4 %

V tekutej zlozke polievky sii rovnomerne rozptylené na krétko narezané
valéeky svetlo Zltej fazul'ky a na kocky narezanych zemiakov. Povrch
polievky je jemne svetlo olejovity.

Tekuta zlozka polievky je rovnomernej smotanovo krémove;j farby. Zemiaky
farby Zlto bielej a strukové fazulka svetloZltej farby.

Tekut4 zlozZka polievky je riedSej smotanovitej konzistencie. Fazulkoveé struky
st nerozvarené so zachovanym p&vodnym tvarom krehkej konzistencie.
Zemiakové kacky si mikké, celistvé, nerozvarené roztieratel'nej konzistencie.

Voiia polievky je prijemna po smotane, nakysld s arémou strukovej fazulky,
varenych zemiakov a ostatnych aromatickych korenin pridavanych do
polievky.

Chut’ polievky je mierne smotanovo nakysla s vyraznou prijemnou chutou
strukovej fazulky. Pridané aromatické koreniny obohacuju celkove prijemné
chutové vnimanie.

Plechovka nepo3kodend, dobre uzavretd, lakovana s ojedinelym poSkodenim

3.1

lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt’ vypuklg.

a0l
s

(65

Laboratdrne poflf'adavky
¢ mikrobiologické poZiadavky
e chemické poZiadavky- suiina

v zmyslové poZiadavky

Vzhl'ad

Farba

Konzistencia

Véiia

Chut

Obal

KZ & 26/2335-konzervové komplety

podl’a Potravinového kédexu SR

min, 20 %
-tuk max. 10%
- sof max. 1,6 %

V omagke hustej smotanovitej konzistencie sa nachadzaju platky bravcového
misa a kasky pouZitej cestoviny,

Omacka je rovnomerne &erveno hnedo sfarbena, platky misa si hnedé typickej
farby pegeného misa a cestoviny si farby svetle;.

Omacka je zahustenej smotanovitej konzistencie, platky mésa st krehké, so
zachovalou vldknitou $truktirou, cestovina je mékka, celistva a sidrind,

Véita omégky je prijemna ﬁo-pdl-lizl-ifc.h pbﬁaﬁinoﬁcﬁ a p'déhutindvjfch
surovindch. Miso ma prijemni vitu peeného msa.

Chut’ oméa&ky je lahodné, jemne nakyslé, aromatick4 a korenist4 po pouZitych
prisadach, primerane slan4, Méso ma prijemnu chut’ typicki pre chut
peteného braviového miisa. Cestovina je taktieZ prijemnej a charakteristicke]
chuti.

Plechovka nepogkodend, dobre uzavreté, lakované s ojedinelym po¥kodenim
lakovej vrstvy na signe, Vietko nesmie byt vypuklé.
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32 |

Braviové més

e s

Laboratdrne poiadavky

» mikrobiologické poZiadavky

o chemické poziadavky- sulina

o zmyslové poziadavky:

Vzhlad

Farba
Konzistencia
Véila
Chut'

Obal

podl'a Potravinového kédexu SR

STN 57 7602
min. 20 %
- tuk max. 15%
- sol max. 1,6 %

Vzhlad je tvoreny nadervenalou omackou zahustenej konzistencie a v nej
obsiahnutymi cestovinami a nepravidelnymi kiskami brav&ového misa.

Farba omatky je Eervenohnedé po &ervenej mlete] paprike. Farba cestoviny je
svetlo krémova. Kisky bravdového mésa st hnedej farby.

Omatka je hustej smotanovitej konzistencie. Cestoviny si mikké, celistvé

a nerozvarené. Miso krehké, vlaknité, mékké.

Dominantnou vdiiou je prijemna voiia po mietéj tervenej paprike a ostatngch
pouZitych zeleninovych a ostatnych surovindch a pochutinovych prisadéch.

Pouzité potravinové suroviny a pochutinové prisady tvoria prijemni chut
vyrobku s dominantnou chutou papriky, cibule a rasce.

Plechovka nepo¥kodené, dobre uzavretd, lakovand s ojedinelym poskodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.

“Kotlikovy gula§ (KG)

Laboratdrne pofindavky

« mikrobiologické poZiadavky

e chemické poZiadavky- sulina

e zmyslové poZiadavky:

Vzhlad
Farba
Konzistencia
Véia

Chut

Obal

KZ & 26/2335-konzervové komplety

podla Potravinového kddexu SR
STN 57 7602
min, 20 %
- tuk max. 18 %
- sol max. 1,6 %

Kotlikovy gulas ako celok je tyoreny zahustenou §tavou, na kocky
nakrajanymi zemiakmi, kiskami rezanej sterilizovane] papriky
a nepravidelnymi kiskami mésa.

Stava je Cervenohnedej farby s bielo Zltymi kiskami zemiakov, zelenou
a &ervenou rezanou paprikou a kiiskami mésa tmavo &ervenej a svetlo hnedej
farby.

Stava mierne zahustend, zemiaky _neroz_varené,_sﬁdrinéa mikké. Rezana _
aprika siidi¥nd, mékkej konzistencie. Konzistencia misa je mikka a krehkd.
Pachovité &asti mésa si makke.

Véita prijemnd, guldSov4, korenisté, po paprike a po poutitych ostatnych
koreninovych prisadéch a pouZitych potravinovych surovinach.

Chut jemne pikantnd, prijemnd po mése, zelenine a koreninovych prisadéch.

Plechovka nepo¥kodend, dobre uzavretd, lakovana s ojedinelym po¥kodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt' vypuklé.
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Bravéove maso s0 zemlakml a's!adkou kapuslou-(BMMZK)

Laboratdrne poZiadavky

mikrobiologické poziadavky

chemické poZiadavky- suiina

zmyslové poZiadavky:

Vzhl'ad

Farba

Konzistencia

podl'a Potravinového kédexu SR

STN 57 7602
min, 25 %
- tuk max. 20 %
-sol max. 1,6 %

Vzhl'ad vyrobku tvoria nepravidelné kisky misa, na kocky nakrajanych
zemiakov a narezanej sladkej kapusty v malom mnozstve §avy smotanovitej
konzistencie erveno hnedej farby.

Stava gerveno hneda s bielo Zitymi zemiakmi a svetlo krémovou rezanou
kapustou. Méso je hnedej farby.

Stava redSej smotanovitej konzistencie, kocky zemiakov mikké, celistvé
a nerozvarene, Rezance svetlej kapusty siidriné a makkej konzistencie. Miso je
mikké, krehké so zachovalou vldknitou $truktirou.

Vaoiia prfjemna po peenom braviovom mise, sladkej kapuste, zemiakoch
a pouZitych koreninovych prisadach,

Chut' lahodnd po brav&ovom petenom mise, sladkej dusenej kapuste,
zemiakoch a pouZitych koreninovych prisadéch.

Plechovka nepoSkodend, dobre uzavretd, lakovana s ojedinelym po¥kodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt’ vypuklé.

Rizoto z hydmc:-vého mz‘isa 50 zelemnou (RH)

Laboratdrne pofiadavky
mikrobiologické poZiadavky

chemické poZiadavky- suiina

zmyslové poZiadavky:

Vzhl'ad
Farba
Kon.zisten.cia
Voiia

Chut

Obal

KZ ¢.26/2335-konzervové komplety

podla Potravinového kddexu SR

STN 57 7602
min. 28 %
- tuk max. 10 %
- sol max. 1,6 %

Vzhlad hotového jedla je tvoreny kompaktnou hmotou tvorenou
z hydinového miisa, ryZe a sterilizovanej zeleniny. Vyrobok obsahuje aj malé
mnoZstvo riedkej omacky svetlo &erveno hnedej farby.

Farba ryZe je svetlohnedej farby na reze s drobnymi kiskami svetlého
hydinového a tmav3ieho bravEového misa, zeleného hragku a oranZovej
mrkve.

Konzistencia kompaktna, mikkd, tvorend dvomi sformovanymi gulkami
nepravidelného tvaru dobre od seba oddelitelnymi a dobre rozdrobitelnymi.
V§etky potravmové komponenty mékkej konzistencie, nerozvarené.

Prijemnd po varenej ryZi, hydinovom mise a pouiste_j stenhzovanej zelenme
Votia postihuje aj pouZité aromatické koreninové prisady.

Prijemnd po ryZi a hydinovom mdse, ktord je zvyraznend pouZitou zeleninou
a pouZitymi koreninovymi a pochutinovymi prisadami.

Plechovka nepo¥kodend, dobre uzavretd, lakovani s ojedinelym po¥kodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.

14



4.1

“HotoV era S
ysl4 kapusta s ry¥ou a klobdsou (KKRK)

Eer

Laboratdrne poZiadavky

* mikrobiologické poZiadavky podl'a Potravinového kédexu SR STN 57 7602

* chemické poZiadavky- suiina min. 25 %
- tuk max, 20 %
- sol’ max. 1,6 %
. zmyslové poZiadavky:
, Kompaktny vzhl'ad je tvoreny dvomi gulkami z mletého tideného misa a ryze
Vzhlad . . L 4
o uloZenymi v nakréjanej kyslej kapuste so §Pavou.
Gul'ky s 3edo bielej farby od ryZe a homogénne rozptylené miso je farby
Farba

Konzistencia

Voila

Cervenej aZ hnedej. Farba kyslej kapusty m4 odtiefi krémovy az naZltly. Stava
je farby krémovej s charakteristickym sfarbenim po mletej &ervenej paprike.

Gul’ky st stdrZne, ryZa je mikk4, nerozvarena a na tlak oddeliteln od seba
a od mésovej zlozky. Maso je mikké, kysla kapusta je mikka, so zachovanou
rezancovitou Struktirou, na tlak roztieratel'na.

Vona prijemnd po pouZitej kyslej kapuste, ryZi, mletom idenom mise

a typickych pouZitych koreninovych a pochutinovych prisadach. Voitu jemne
a nevtieravo dopliia aréma po tidenej klobase.

Chut lahodna, primerane kyslé po kyslej kapuste, mierne slané a korenena.
Chut guliek je charakteristicka pre kombinaciu ryZe a idenej klobasy.

Plechovka nepodkodend, dobre uzavretd, lakovana s ojedinelym poﬁkodehim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.

Laboratdrne poZiadavky

s  mikrobiologické poziadavky podla Potravinového kodexu SR
STN 57 7602
*  chemické poziadavky- suiina min. 20 %
- tuk max. 12 %
- sol’ max. 1,6 %
. zmyslové poZiadavky:
Potravinovd hmota je tvorend zahustenou §tavou s kolieskami parkov
Vzhlad a kockami nakrdjanych uvarenych zemiakov a kiskami nakréjanej zelenej
papriky a svetlej fazule,
Farba omatky je Cerveno hnedej farby, parky sit tmavohnedé a zemiaky bielo
Farba

Konzistencia
V-ﬁﬁal '
Chut

Obal

KZ ¢. 26/2335-konzervové komplety

Z1té. Pridavand rezané paprika je zelenej a &ervenej farby a suché fazul'a je
charakteristickej svetlej farby.

Stava je konzistencie zahustenej smotany. Kocky zemiakov st mikké, celistvé

a nerozvaren¢, Suchd fazul'a je makkd, krehkd, nerozvarena. Parky si mikké,
celistvé.

V6iia je prijemné po péfkoéﬁi fazuli, zelenej pépriké a pouZitych koreninovych
prisadéch,

Lahodnii dominantnii chut’ davaji vyrobku predovietkym pérky, zemiaky,
fazul'a a paprika. Chut je primerane sland a korenend.

Plechovka nepo¥kodena, dobre uzavretd, lakovana s ojedinelym potkodenim
lakovej vrstvy na signe. Vie€ko nesmie byt vypuklé.
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Fazula s mascjm a ée.ﬂ.llakml“(FMZ)w

Laboratdrne pofiadavky

* mikrobiologické poZziadavky podl'a Potravinového kddexu SR

o chemické poZiadavky

¢ zmyslové po¥iadavky:

Vzhl'ad

Farba

Konzistencia

Voiia

Chut

Obal

4.4

- sufina min. 20 %
- tuk max. 10 %
- sol max. 1,6 %

Vzhlad tvorl hustd ¥fava, na kocky nakrajané zemiaky, suché svetld fazul'a
a kiisky na kocky nakrdjaného misa.

Farba §t'avy je Cerveno hnedd, zemiaky su bielo Zlté, fazul'a §edo biela. Méso
charakteristickej farby vareného bravového misa.

Zemiaky sl nerozvaren€, sidrine a celistvé na tlak roztieratelné. Fazul'a je
nerozvarend, krehka so zachovalym tvarom. Miso je jemné, mékké so
zachovalou vléknitou Struktirou.

Votia je prijemnd po pouZitych surovinach a pouZitych koreninovych
prisaddch.

Chut je prijemné s dominantnou chut'ou suchej fazule, zemiakov, misa
a kefupu.

Plechovka nepo3kodend, dobre uzavretd, lakovana s ojedinelym poskodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.

Hy nove. mﬂso s ryzou vhréﬁkove_; omaéke'(H

Laboratdrne pofiadavky

* chemické poZiadavky

¢ mikrobiologické poZiadavky podl'a Potravinového kodexu SR
- sufina min. 30 %
- tuk : max. 15 %

o zmyslové poZiadavky:

Vzhl'ad

Farba
Kunzistpncia
Yéﬁa
Chut’

Obal

KZ & 26/2335-konzervové komplety

- sof max. 1,6 %

Jedlo je dvojzloZkové. Tuhu zlozku tvoria dve gulky vytvorené z mletého
misa a ryZe. Omatka je tvorend §tavou a zelenym hraskom.

Farba omdcky je zeleno krémova. Zeleny hrddok je typickej svetlozelenej
farby. Farba guliek je $edo hnedo biela.

Konzistencia omatky je zahustena, hragok je celistvy, nerozvareny.
Konzistencia guliek je kompaktné na tlak oddelitel'na, ryia je
mikka, nerozvarend a méso je jemne_; konzistencie, -

Vyrobok mé dominantnii véitu po zelenom hraSku s arémou mésa, ryZe

a pouZitych koreninovych prisad,

Lahodni chut’ doddva omacke hlavne zeleny hraSok v jemnej smotanovej
omdtke sladko kyslej chuti a v gulkdch prijemnt chut’ tvori varené hydinové
méso, ryZa a priddvané pochutiny.

Plechovka nepoSkodend, dobre uzavrets, lakovana s ojedinelym poskodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt' vypuklé.
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Laboratdrne pofiadavky
s mikrobiologické poZiadavky

¢ chemické poZiadavky

* zmyslové poZiadavky:
L]

Vzhlad
Farba
Konzistencia
Véita

Chut

Obal

4sou a zemiakmi (KKKZ)

podla Potravinového kédexu SR

- sutina min. 20 %
- tuk max. 15 %
-sol max. 1,6 %

Kompaktny vzhPad je tvoreny jednym aZ dvomi kusmi tidenej klobdsy
uloZenej v §fave s rezancami kyslej kapusty a na kocky nakréjanymi
zemiakmi. : : :

Klobésa je charakteristickej tmavo &erveno hnedej farby. Farba kyslej
kapusty mé odtieii svetlo Zlto hnedy. Stava je farby Cerveno hnedej
s charakteristickym sfarbenim po mletej Cervenej paprike.

Klob4sa je primerane tuhd, celistva a sidrZnd. Kysla kapusta je mikka, so
zachovanou rezancovitou §truktirou, na tlak roztieratelna. Zemiaky su
krehké, nerozvarené, celistvé a na tlak roztieratelné.

Voiia prijemnd po pouZitej kyslej kapuste, idenej klobase, zemiakoch
a typickych pouzitych koreninovych a pochutinovych prisadach.
Chut lahodnd, primerane kysla po kyslej kapuste, mierne slané a korenend.

Chut klobésy je jemne pikantnd charakteristicka pre kvalitnd Gdeni varent
klobésu.

Plechovka neposkodena, dobre uzavreta, lakovana s ojedinelym poskodenim
lakovej vrstvy na signe. Vietko nesmie byt vypuklé.

* balenie 5 kusov, celkové hmotnost’ balicka 35 g.
» zloZenie : pienina mika, sufené mlieko, cukor, sol.

o vyZivové ukazovatele na 100 g vyrobku : tuky 0,6g
bielkoviny 10,6 g
sacharidy 834¢g
mineralne latky 1,9g

vyuZitelnd energia 1705 kJ

fik

Tmavy s vidkninou

e balenie 5 kusov, celkova hmotnost’ bali¢ka 35 g

o zlo¥enie : peni¢na mika, pSeniéné otruby, susené mlieko, cukor, sol"

« vyZivové ukazovatele na 100 g vyrobku : tuky 19¢g
bielkoviny 12,0 g
sacharidy 770 g
minerélne latky 24¢g

KZ &. 26/2335-konzervové komplety

vyuzitelnd energia 1662 kJ
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Kukuri¢ny
e balenie 5 kusov, celkova hmotnost’ balicka 35 g.
o zloZenie : kukuri¢na krupica, rasca, sol.

o vyzivové ukazovatel'e na 100 g vyrobku : tuky 298
bielkoviny 9,58
sacharidy 79,6 g
mineralne latky l,6g
vyuzite'na energia 1704 kJ
' Multivitaminovy napoj

s v instantnej forme na pripravu osvieZujiceho napoja.

e forma plochych tabliet s priemerom 25 mm, s vofiou a chut'ou po ovoci, rozpustné vo
vode za vyvoja oxidu uhligitého.

e balenie do funkéne vyhovujicich a zdravotne neSkodnych tib z kopolyméru propylén-
etylén. Uzéver tab obsahuje adsorpéni naplil na ochranu pred vzdusnou vihkost'ou. Obal
musi byt’ oznaSeny etiketou s napisom ,,Multivitaminovy ndpoj* s oznatenim mesiaca
a roka doby spotreby. Jedno balenie bude obsahovat' 10 tabliet, Eo umozn{ pripravu 2
litrov osviezujliceho napoja.

e trvanlivost’ napoja je min. 36 mesiacov od vyroby.

e vitaminové zloZenie 1 tablety :

*  yitamin A : 800 m.j.

» vitamin B, ' 1,4 mg

* vitamin B; 1,6 mg

* vitamin Bs 2,0 mg

*  yitamin By, 1,0 pg

* vyitamin C - 75,0 mg

s yitamin D3 200 m.j.

*  yitamin E 10,0 pg

»  vitamin PP 18,0 pg

= biotin 150,0 pg

= kyselina listova 200,0 pg
pantotothénan vapenaty 6,0 mg

' Caj instantny s vitaminom C

» vo forme plochych tabliet o priemere 25 mm, s voiiou a chutou &aju rozpustnych vo vode
za vyvoja oxidu uhli¢itého.

o balenie bude do funkéne vyhovujicich a zdravotne neSkodnych tib z kopolyméru
propylén-etylén. Uzaver tib obsahuje adsorpénii naplii na ochranu pred vzduinou
vlhkostou. Obal bude oznadeny etiketou a népisom ,.Caj instantny s vitaminom C“

s oznaden{m mesiaca a roka spotreby. Minimaélna trvanlivost’ je 36 mesaicov od datumu
vyroby. Jedno balenie bude obsahovat' 10 tabliet &o umozni pripravu 2 litrov €aju
- v studenom alebo teplom stave. Toow e -

Nepotravinové komponenty

o tvori ho stojan a kovova miska.

o stojan varica ma kruhovity a plochy tvar so $tyrmi vylisovanymi nozi¢kami. Do pracovnej
polohy sa pripravi vytlaéenim vylisovanych 4 noZiciek o 90°.

e kovové miska sliZi na umiestnenie pevného liehu a postavenie stojanu.
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 podrobny popis pouZivania vari¢a musi byt uvedeny v navode na pouZivanie kompletu,
ktory bude sii¢astou kazdého kompletu.

o ako palivo vyuZit' pevny lieh.

o jeden komplet bude obsahovat’ 6 ks kociek pevného lichu, ktoré budd v hermeticky
uzatvorenej PE folii rozmerov 50x230 mm. Félia bude oznatena tervenym ndpisom
~Pevny lieh®.,

o podrobny popis pouzivania paliva vari¢a musi byt uvedeny v ndvode na pouZivanie
kompletu, ktory bude sicast'ou kazdého kompletu.

o pozostavajli s PE vrecka a vlastného prostriedku na pripravu pitnej vody.

+ PE vrecko — rozmer 120x400 mm, s modrofarebnou potlacou _Vrecko na upravu vody*
s vyznadenim objemu tekutiny 0,5 1 a 5

« vlastny prostriedok na tpravu vody bude vo forme tabliet, Uginnost jednej tablet bude
na 0,5 | vody. Komplet bude obsahovat’ 8 ks tabliet, ktoré budi balenié v PE otvdratelnom
a uzatvarate'nom vrecku. Vrecko bude oznadené etiketou |Prostriedok na Gpravu vody*.
Podrobny postup pri priprave pitnej vody bude popisany v nivode na pouzivanie
kompletu.

vy

o dvojitelovy néstroj z kovu, ktorého jeden koniec bude sliZit' na otvéaranie konzerv
klasickym sposobom a druhy koniec néstroja bude sluzit’' na zachytenie a manipulaciu
s konzervami podas tepelného ohrevu potravin a napojov.

s Podrobny popis praktického pouZitia bude v névode na pouzivanie kompletu, ktory bude
prilohou kazdého kompletu.

e

Umiestnenie — vietky Nepotravinové komponenty budii umiestnené v plechovke

- s odtrhévacim vietkom oznatenej népisom ,,Komponenty®. ' -
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Komplet konzervovy - PODAP 1: :
Technickd a kvalitativna charakteristika predmetu obstardvania : komplet konzervovy
PODAP 1 obsahuje: potravinové komponenty — peCefiova natierka konzerva 73x32 mm | ks,
polievka fazul'ové s ideninou konzerva 99x48,5 mm | ks, bravéové platky na divoko s makarénmi
konzerva 99x48,5 mm 1 ks, kysla kapusta s ryZou a klobésou konzerva 99x48,5 mm 1 ks, chlieb
krehky svetly 1 balidek (5 kusov), chlieb krehky tmavy 1 bali€ek (5 kusov), chlieb krehky
kukuri€ny 1 baligek (5 kusov), multivitaminovy ndpoj 1 balicek (10 kusov), €aj instantny
s vitaminom C 1 bali¢ek (10 kusov). Nepotravinové komponenty — PE vrecko na fipravu vody 1
ks, prostriedok na tpravu vody baleny vPE uzatvératelnom vrectisku 1 balicek (8 tabliet),
rozkladaci kovovy vari¢ s podlozkou 1 ks, pevny lieh baleny v PE f6lii 6 ks, zépalky 1 balicek,
otvara& a drziak na konzervy 1 ks, karténovy obal na 8 komponentov 1 ks, PE obal na komplet
PODAP 1ks , konzervova plechovka s I'ahko odtrhdvacim vie€kom 99 x 48,5 mm 1 ks, ndvod na
pouZivanie kompletu PODAP 1 ks

Komplet konzervovy - PODAP 2:

Technickd a kvalitativna charakteristika predmetu obstardvania : komplet konzervovy
PODAP 2 obsahuje: potravinové komponenty — kuracia paStéta konzerva 73x32 mm 1 ks,
polievka zemiakovd s majoranom konzerva 99x48,5 mm 1 ks, bravéové miso na paprike s
cestovinou konzerva 99x48,5 mm 1 ks, parkovy gulds konzerva 99x48,5 mm 1 ks, chlieb krehky
svetly 1 baligek (5 kusov), chlieb krehky tmavy 1 balifek (5 kusov), chlieb krehky kukuriény 1
balitek (5 kusov), multivitaminovy népoj 1 balicek (10 kusov), Eaj instantny s vitaminom C 1
baliéek (10 kusov). Nepotravinové komponenty — PE vrecko na tpravu vody 1 ks, prostriedok na
tpravu vody baleny v PE uzatviratelnom vrecii$ku 1 balicek (8 tabliet), rozkladaci kovovy varic
s podlozkou 1 ks, pevny lich baleny vPE folii 6 ks, zdpalky 1 baliCek, otvara a drziak na
konzervy 1 ks, karténovy obal na 8 komponentov 1 ks, PE obal na komplet PODAP 1ks ,
konzervova plechovka s Pahko odtrhdvacim vietkom 99 x 48,5 mm 1 ks, nivod na pouZivanie
kompletu PODAP 1 ks

Komplet konzervovy - PODAP 3:

Technick# a kvalitativna charakteristika predmetu obstardvania : komplet konzervovy
PODAP 3 obsahuje: potravinové komponenty — pasta z ideného misa konzerva 73x32 mm 1 ks,
polievka zeleninova konzerva 99x48,5 mm 1 ks, kotlikovy gula$ konzerva 99x48,5 mm 1 ks,
fazula s mésom a zemiakmi konzerva 99x48,5 mm 1 ks, chlieb krehky svetly 1 balicek (5 kusov),
chlieb krehky tmavy 1 bali¢ek (5 kusov), chlieb krehky kukuri¢ny 1 balicek (5 kusov),
multivitaminovy napoj 1 balidek (10 kusov), &aj instantny s vitaminom C 1 bali€ek (10 kusov).
Nepotravinové komponenty — PE vrecko na tpravu vody 1 ks, prostriedok na upravu vody baleny
v PE uzatvaratePnom vrectiSku 1 balitek (8 tabliet), rozkladaci kovovy vari¢ s podlozkou 1 ks,
pevny lieh baleny v PE folii 6 ks, zapalky 1 balitek, otvdra¢ a drZiak na konzervy 1 ks, kartonovy
obal na 8 komponentov 1 ks, PE obal na komplet PODAP 1ks , konzervova plechovka s 'ahko
odtrhavacim vietkom 99 x 48,5 mm 1 ks, ndvod na pouzivanie kompletu PODAP 1 ks

Komplet konzervovy - PODAP 4:

Technicka a kvalitativna charakteristika predmetu obstarivania : komplet konzervovy
PODAP 4 obsahuje: potravinové komponenty — bocikova natierka konzerva 73x32 mm 1 ks,
polievka Sofovicovd s ideninou konzerva 99x48,5 mm 1 ks, brav€ové miso so zemiakmi
a sladkou kapustou konzerva 99x48,5 mm 1 ks, hydinové miiso s ryZou v hraSkovej oméacke
konzerva 99x48,5 mm 1 ks, chlieb krehky svetly 1 balidek (5 kusov), chlieb krehky tmavy 1
baliek (5 kusov), chlieb krehky kukuridny 1 baliCek (5 kusov), multivitaminovy népoj 1 baliek
(10 kusov), ¢aj instantny s vitaminom C 1 bali¢ek (10 kusov). Nepotravinové komponenty — PE
vrecko na Gpravu vody 1 ks, prostriedok na tipravu vody baleny v PE uzatvératelnom vrectisku 1
baliek (8 tabliet), rozkladaci kovovy vari¢ s podlozkou 1 ks, pevny lieh baleny v PE f6lii 6 ks,
zipalky 1 balidek, otvira¢ a drZiak na konzervy 1 ks, kartonovy obal na 8 komponentov 1 ks, PE
obal na komplet PODAP lks , konzervové plechovka s Pahko odtrhévacim vietkom 99 x 48,5 mm
1 ks, navod na pouZivanie kompletu PODAP 1 ks
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Komplet konzervovy - PODAP 5:

Technicki a kvalitativna charakteristika predmetu obstarivania : komplet konzervovy
PODAP 2 obsahuje: potravinové komponenty — hydinové pedefiovka konzerva 73x32 mm 1 ks,
polievka fazuPova kysla konzerva 99x48,5 mm 1 ks, rizoto s hydinového misa so zeleninou
konzerva 99x48,5 mm 1 ks, kysld kapusta s klobdsou a zemiakmi konzerva 99x48,5 mm 1 ks,
chlieb krehky svetly 1 bali€ek (5 kusov), chlieb krehky tmavy 1 bali¢ek (5 kusov), chlieb krehky
kukuriény 1 baliek (5 kusov), multivitaminovy népoj 1 balitek (10 kusov), &aj instantny
s vitaminom C 1 baligek (10 kusov). Nepotravinové komponenty — PE vrecko na tipravu vody 1
ks, prostriedok na vpravu vody baleny v PE uzatvératelnom vrectsku 1 balidek (8 tabliet),
rozkladaci kovovy varié s podlozkou 1 ks, pevny lieh baleny v PE f6lii 6 ks, zépalky 1 balitek,
otvara€ a drziak na konzervy 1 ks, kartonovy obal na 8 komponentov 1 ks, PE obal na komplet
PODAP 1ks , konzervova plechovka s 'ahko odtrhdvacim vietkom 99 x 48,5 mm 1 ks, navod na
pouZivanie kompletu PODAP 1 ks.

KOMPLET KONZERVOVY - typ B:

Technicka a kvalitativna charakteristika predmetu obstardvania :

Komplet konzervovy typ B (braviovy) pozostdva ztroch druhov konzerv, ktoré si zabalené
v termozmrStitePnej folii do valca. Konzervy st vyrobené zmisa, prisad a pomocnych latok
konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych obaloch z EC plechu obojstranne
lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s uréenim pre potreby dlhodobého skladovania pre potreby
Ozbrojenych sil SR. Konzervy si uréend jednak na konzumiciu bez tepelnej tipravy atieZ
s moznostou jednoduchej tepelnej Upravy (okrem pasty zudeného misa). Vyrobok sa plni ko

konzervovych plechoviek % s deklarovanou hmotnostou obsahu 185 g, s pripustnou toleranciou
+-2%.

ZloZenie kompletu konzervového typ B (bravéovy ) :

* 3 ks konzerv misovych (konzerva mésovd bravovd, luncheon meat pork, pasta
z ideného misa) zabalenych v nepriehl'adnej termozmrstitelnej f6lii do valca. V jednom
karténovom obale je uloZenych 15 ks valcov s konzervami,

* kaidé balenie (valec stroma druhmi konzerv) musi byt oznadeny potladou alebo
samolepiacou etiketou so zrete'nym oznacenim ;

= druh kompetu (Komplet konzervovy typ B),

zloZenie kompletu

datum minimalnej trvanlivosti (mesiac/rok)

moznost’ konzumacie

upozornenie na ,,zikaz konzumacie vydutych a podozrivych konzerv®

1. konzerva misova braviova — 1 ks

Konzerva misova bravEova musi byt’ vyrobena z braviového mésa, prisad a pomocnych latok
konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych obaloch zEC plechu
obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s urdenim pre potreby dlhodobého skladovania
pre potreby Ozbrojenych sil SR. Konzerva je urdend jednak na konzumaciu bez tepelnej
pravy a tiez s moZnostou jednoduchej tepelnej Gpravy. Vyrobok sa plni do konzervovych
plechoviek % s deklarovanou hmotnost'ou obsahu 185 g s prlpustnou tolcra.ncmu +/- 2%

Poziadavky na suroviny :

bravéové miso chudé STN 57 6099
bravEové miso vyrobené bez koZe STN 57 6099
bravéové méso vyrobené s koZou STN 57 6099
bravéové koze STN 57 6099
PoZiadavky na prisady : _
- jedla sol ' STN 58 0910
- Cierne korenie mleté STN 58 0510
- rasca mletd STN 58 0510
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Pomocné ldtky :

pitnd voda Vyhlaska MZd. €. 29/2002
Stivisiace normy a predpisy : :
sterilizované pokrmy — konzervy STN 57 7602

Potravinovy kédex SR
Laboratorne poZiadavky : :

¢ mikrobiologické poZiadavky podl'a Potravinového kodexu SR
» chemické poziadavky - susina min. 40 %

- tuk max. 35 %

-sol’ : max. 1,6 %

- podiel misa min 58 %

Zmyslové pofiadavky :

o vzhPad - nepravidelna mozaika, svetloruzového chudého a svetlého tuéného braviového

misa. Jednotlivé &asti spojené primerane tuhym aspikom zlatohnedej farby. Podiel

mikkych ¥liach a koi max. 6%, priom tuhé §Pachy si nepripustné. Na povrehu volny

tuk bielozlte) farby.

farba — miso svetloruzové, aspik zlatohnedy a tuk bieloZlty

konzistencia — primerane kompaktna néplii, sidrznd, vyvar résolovity

vbiia — prijemna po bravovom mise a tuku, jemne po koreni

chut’ — prijemna po pouZitjch surovinich, typickd pre konzervované miso, primerane

slana a korenena _

o obal — plechovka nepoSkodena, dobre uzatvorend, lakovand s ojedinelym poskodenim
lakovej vrstvy na signe, vietko nesmie byt vypuklé.

2. konzerva miisova - luncheon meat pork — 1 ks

Konzerva misova luncheon meat pork musi byt’ vyrobena z bravéového a hovidzieho mésa,
prisad a pomocnych latok konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych
obaloch z EC plechu obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s urSenim pre potreby
dlhodobého skladovania pre potreby Ozbrojenych sil SR, Konzerva je urend jednak na
konzuméciu bez tepelne;j tipravy a tieZ s moZnost'ou jednoduchej tepelnej ipravy. Vyrobok sa
plni do konzervovych plechoviek % s deklarovanou hmotnostou obsahu 185 g, s pripustnou
toleranciou +/- 2%.

PoZiadavky na suroviny :

« hovidzie miso predné vyrobné STN 57 6099
e bravtové miso chudé STN 57 6099
»  bravfové miso vyrobené bez koZe STN 57 6099
s braviové koZe - STN 57 6099
o plenind mika hladka T 650 = . SIN560630
PoZiadavky na prisady :
¢ jedlasol’ STN 58 0910
o muskatovy orech STN 58 0510
e Cierne korenie mleté STN 58 0510
o nové korenie STN 58 0510
e koriander STN 58 0510
e dusitanova soliaca zmes rozhodnutie MZ SR &. 5351/99
S0Z0/320
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SR

Pomocné litky :

pitna voda Vyhlaska MZd. €. 29/2002
Suvisiace normy a predpisy :
sterilizované pokrmy — konzervy STN 57 7602
Potravinovy kodex SR
Laboratérne pofiadavky :
- mikrobiologické poZiadavky podla Potravinového kodexu
STN 57 7602
- chemické poziadavky - su§ina min. 42 %
-tuk - ; max. 34 %
-sol max. 1,6 %
Zmyslové poZiadavky :
° vzhPad — primerané mnoZstvo tuku a vyvaru, na reze mozaika tuéného mésa 5 — 10

mm, pripustné ojedinelé kolagénne Castice amalé vzduchové bubliny, po okrajoch tenké vrstva
aspiku a vytaveného tuku bez cudzich primesi.

o farba — tmavoruZova.

® konzistencia — kompaktn4, nakréjané platky sddrzné. _

. véfia — vyraznd, prijemna, po braviovom varenom mase a koreninach, bez cudzich
pachov. .

° chut’ — prijemna, po misove] konzerve, primerane sland a korenend, pri stuhnuti
vyrobok krehky.

. obal — plechovka neposkodena, dobre uzatvorens, lakovana s ojedinelym poskodenim

lakovej vrstvy na signe, vietko nesmie byt vypuklé.

3. konzerva miisova - pasta z ideného mésa — 1 ks

Konzerva misova pasta zudeného misa musi byt vyrobend z braviového masa, prisad
a pomocnych latok konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych obaloch
zEC plechu obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm suréenim pre potreby
dlhodobého skladovania pre potreby Ozbrojenych sil SR. Konzerva je uréena na konzumaciu
bez tepelnej Gpravy. Vyrobok sa plni do konzervovych plechovick Y s deklarovanou
hmotnostou obsahu 185 g, s pripustnou toleranciou +/- 2%.

PoZiadavky na suroviny :

brav&ové hlavy udené STN 57 7006
bravEové miso vyrobné bez koze STN 57 6099
vajcia konzumné STN 57 2109
PoZiadavky na prisady :
jedla sol STN 58 0910
suené droZdie STN 56 6810
paradajkovy pretlak. ; . . STN 569310
paprika sladk4 gervend mletd - o 7 'STN 58 0511
Pomocné ldtky :
pitna voda Vyhlaska MZd. ¢. 29/2002
Stvisiace normy a predpisy :
sterilizované pokrmy — konzervy STN 57 7602
bravéové miso pre vysek ' STN 57 6540
plodova zelenina STN 46 3150
vaje¢na hmota STN 57 2301
Potravinovy kédex SR
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Laboratdrne poZiadavky :

. mikrobiologické poZiadavky podla Potravinového kddexu SR
e chemické poZiadavky - susina min. 36 %

- tuk max. 33 %

- sol’ max. 1,6 %

Zmyslové poZiadavky :

. vzhl’ad - po otvoreni konzervy vo vychladnutom stave je povrch rovnomerne celistvy.

Nie je nedostatkom, pokial’ sa na povrchu vyskytuje nepatrné mnoZstvo vytaveného tuku, pripadne
aspiku.

® farba — natierka je farby okrovej aZ okrovo hnedej. -

o konzistencia — vychladnuty obsah konzervy je kompaktny, kaSovity, na povrchu a na
reze mierne drsny, t'aZSie sa roztierajuci.

o ybiia — jemna, prijemné s dostatoéne vyraznou arémou po idenom mése a pouZitych
surovinach a koreninovych prisadach. ' g

. chut’ — mierne nahorkld, primerane slané akorenna pri€om dominantna chutovi
zlozku tvoria pouzité suroviny, hlavne ideniny a pochutiny.

. obal — plechovka nepotkodend, dobre uzatvorend, lakované s ojedinelym poskodenim

lakovej vrstvy na signe, vietko nesmie byt vypuklé.

Po¥iadavky na obal a jeho znadenie :

o material: plech EC (elektrolyticky pocinovany) o minimélnej hmotnosti cinu (Sn) 5,6/5,6
g/m?, plech obojstranne lakovany

o rozmery : kruhova plechovka 73 x 53 mm

e znatenie: bez etikety signom na vietku : druh — PUM, hmotnost’ obsahu ~ 185 g, znacka
vyrobeu, defi mesiac a rok vyroby.

Po¥iadavky na technolégiu a vstupné suroviny :

o technologia vyroby musi zodpovedat' ustanoveniam zikona ¢ 152/1995 Z..
o potravinich, Potravinovému kédexu SR a ostatnym platnym normativnym aktom
v danej oblasti. _

» pa pripravu sa nesmie pouZit' miiso dihodobo zmrazené.

« inkubagna doba konzerv po vyrobe - 35 dni

poziadavka na dizku zéru¥nej doby : minimélne 36 mesiacov od datumu vyroby

KOMPLET KONZERVOVY - typ H:
Technicka a kvalitativna charakteristika predmetu obstardvania : komplet konzervovy typ H
pozostéva z troch druhov konzerv: (konzerva masové hovadzia — 1 ks, konzerva masové luncheon
meat pork — 1 ks, konzerva misovd pecefiovd paStéta — 1 ks), ktoré si zabalené
v termozmrititel'nej folii do valea. Konzervy s vyrobené zmdsa, prisad a pomocnych latok
konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych obaloch z EC plechu obojstranne
lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s urSenim pre potreby dlhodobého skladovania pre potreby
Ozbrojenych sl SR. Konzerva je urfend jednak na konzuméciu bez tepelnej Upravy atiez
s moznostou jednoduchej tepelnej Upravy (okrem peCeiiovej pa$téty). Vyrobok sa plni do
konzervovych plechoviek % s deklarovanou hmotnostou obsahu 185 g, s pripustnou toleranciou
+/- 2%.
ZloZenie kompletu konzervového typ H (hovidzi) :

e 3 ks konzerv misovych (konzerva mésova hovidzia, luncheon meat pork, peSefiova
pastéta) zabalenych v nepriehl'adne] termozmrititelnej folii do valeca. V jednom
karténovom obale je uloZenych 15 ks valcov s konzervami.
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o ka7dé balenie (valec stroma druhmi konzerv) musi byt oznafeny potlatou alebo

L.

samolepiacou etiketou so zretelnym oznaCenim :

»  druh kompetu (Komplet konzervovy typ H),

» zloZenie kompletu

»  didtum minimélnej trvanlivosti (mesiac/rok)

*  moZnost’ konzumicie

=  yupozornenie na ,zékaz konzumdcie vydutych a podozrivych konzerv®
konzerva misova hoviidzia - 1 ks

Konzerva mésova hovidzia musi byt vyrobené z hovadzieho misa, prisad a pomocnych latok
konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych obaloch zEC plechu
obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s uréenim pre potreby dlhodobého skladovania
pre potreby Ozbrojenych sil SR. Konzerva je urfend jednak na konzumiciu bez tepelnej
Gpravy atieZ s moZnostou jednoduchej tepelnej upravy. Vyrobok sa plni do konzervovych
plechoviek ¥ s deklarovanou hmotnostou obsahu 185 g, s pripustnou toleranciou +/- 2%.

PoZiadavky na suroviny :

e hovidzie miso zadné vyrobné STN 57 6099

¢ hovidzie miso predné vyrobné STN 57 6099

hovidzie §l'achy STN 57 6099

bravfové koze STN 57 6099
PoZiadavky na prisady :

jedla sol’ _ STN 58 0910

¢ierne korenie mleté STN 58 0510

Pomocné ldtky :

e pitnd voda Vyhlaska MZd. ¢. 29/2002
Suvisiace normy a predpisy :
e sterilizované pokrmy — konzervy STN 57 7602
e Potravinovy kédex SR
Laboratorne poZiadavky :
* mikrobiologické poZiadavky podl'a Potravinového kédexu SR
¢ chemické poZiadavky - sudina min. 35 %
- tuk max. 18 %
- sol max. 1,6 %
- podiel mésa min 56 %
Zmyslové poZiadavky :

vzhPad — hrubo zrnené kusy chudého a tu€nejSieho hovidzieho mésa (s prevahou chudého
misa) spojené tuhym aZ red$im aspikom. Z jednej strany smie byt néplii krytd vrstvou

loja. Obsah mikkych §liach najviac.10%.

farba — miiso hnedo$edé, farba typlcka pre varené hovadzxe miso.

konzistencia — miso krehké, mikké, mierne vléknité, aspik primerane tuhy.

voiia — prijemna po dusenom hovadziom miése, bez cudzych pachov.

chut’ — jemna, po hovidzom mise, primerane sland akorenend, pri zahryznuti méso
mikké, krehké az tuhSie.

obal — plechovka neposkodena, dobre uzatvorend, lakovana s ojedinelym poskodenim
lakovej vrstvy na signe, vieSko nesmie byt’ vypukleé.
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2. konzerva misov4 luncheon meat pork— 1 ks

Konzerva misovéa luncheon meat pork musi byt vyrobend z bravéového a hovidzieho misa,
prisad a pomocnych latok konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych
obaloch zEC plechu obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s uréenim pre potreby
dlhodobého skladovania pre potreby Ozbrojenjch sil SR. Konzerva je urfend jednak na
konzumdciu bez tepelne]j tipravy a tieZ s moZnost'ou jednoduchej tepelnej tpravy. Vyrobok sa
plni do konzervovych plechoviek % s deklarovanou hmotnostou obsahu 185 g, s pripustnou
toleranciou +/- 2%. '

PoZiadavky na suroviny :

» hovidzie miso predné vyrobné STN 57 6099
o brav8ové miso chudé STN 57 6099
o bravdové miso vyrobené bez koze STN 57 6099
¢ braviové koze STN 57 6099
o péeni¢nd mika hladka T 650 STN 56 0630
Pofiadavky na prisady :
jedla sol’ STN 58 0910
o muSkatovy orech STN 58 0510
ierne korenie mleté STN 58 0510
e nové korenie STN 58 0510
koriander STN 58 0510
dusitanova soliaca zmes rozhodnutie MZ SR ¢. 5351/99
SOZ0/SZU
Pomocné ldtky :
e pitnd voda Vyhlaska MZd. €. 29/2002

Suvisiace normy a predpisy :

» sterilizované pokrmy — konzervy STN 57 7602
Potravinovy kodex SR
Laboratérne poZiadavky :
« mikrobiologické poZiadavky podl'a Potravinového kodexu SR
o chemické poZiadavky - suSina min. 42 %
- tuk ' max. 34 %
-sol’ max. 1,6 %

Zmyslové poZiadavky :

vzhl'ad — primerané mnoZstvo tuku a vyvaru, na reze mozaika tuéného mésa 5 — 10 mm,
pripustné ojedinelé kolagénne Sastice a malé vzduchové bubliny, po okrajoch tenka vrstva
aspiku a vytaveného tuku bez cudzich primest.

farba — tmavoruZova.

konzistencia — kompaktnd, nakrjané platky sudrZné.

yoiia — vyraznd, prijemnd, po bravovom varenom miése akoreninach, bez cudzich
pachov. ,

chut — prijemna, po misove]j konzerve, primerane sland a korenend, pri stuhnuti vyrobok
krehky.

obal — plechovka neposkodena, dobre uzatvorend, lakovand s ojedinelym poskodenim
lakovej vrstvy na signe, vie¢ko nesmie byt' vypuklé.

3. konzerva misova pelefiova pastéta — 1 ks

Konzerva misovéa pedefiova patéta musi byt vyrobend z bravEového mésa a vnitornosti,
prisad a pomocnych latok konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych
obaloch z EC plechu obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x 53 mm s urenim pre potreby
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dlhodobého skladovania pre potreby Ozbrojenych sil SR. Konzerva je uréena na konzumaciu
bez tepelnej lpravy. Vyrobok sa plni do konzervovych plechoviek % s deklarovanou
hmotnost'ou obsahu 185 g, s pripustnou toleranciou +/- 2%.

PoZiadavky na suroviny :

bravtova pecienka STN 57 6099
braviové hlavy STN 57 6099
bravEové miso vyrobné bez koze STN 57 6099
bravCove plece STN 57 6099
bravEové srdce STN 57 6099
bravéova koza STN 57 6099
Poziadavky na prisady :
jedla sol’ STN 58 0910
vajcia konzumné STN 57 2109
cibula STN 46 3160
¢ierne korenie mleté STN 58 0510
zdzvor mlety STN 58 0510
nové korenie mleté STN 58 0510
muSkatovy orech STN 58 0510
Skorica mleta STN 58 0510
Pomocné latky :
pitna voda

Suvisiace normy a predpisy :
sterilizované pokrmy — konzervy

Vyhlaka MZd. &. 29/2002

STN 57 7602

Potravinovy kdédex SR
Laboratdrne poZiadavky :

Zmyslové poZiadavky :

mikrobiologické poziadavky podl'a Potravinového kodexu SR

chemické poZiadavky - suSina min. 35 %
- tuk max. 30 %
- sof’

max. 1,6 %

vzhlad — po otvoreni konzervy vo vychladnutom stave je povrch kompaktny, jemny
s nepatrnym vytavenym mnoZstvom tuku pripadne aspiku na obvode natierkovej hmoty.
farba — svetlo hneda s nadychom do ruZova.

konzistencia — vychladnuty obsah konzervy je kompaktny, homogénny, na povrchu a na
reze jemny a 'ahko sa roztierajici.

voiia — jemn4, prijemn4 s dostatotne vyraznou arémou po pouZitych surovinach, hlavne
bravéovom mise a koreninovych prisadach.

chut’ — mierne lahodna, primerane sland a korenna pri¢om dominantni chutovi zlozku
tvori bravéové miso, smaZena cibula a ostatné pochutiny.

obal — plechovka nepokodend, dobre uzatvorend, lakovand s ojedinelym po3kodenim
lakovej vrstvy na signe, vietko nesmie byt vypuklé.

Poziadavky na obal a jeho znacenie :

materiél: plech EC (elektrolyticky pocinovany) o minimé4lnej hmotnosti cinu (Sn) 5,6/5,6
g/m?, plech obojstranne lakovany

rozmery : kruhova plechovka 73 x 53 mm

znalenie: bez etikety signom na vietku : druh — PP, hmotnost’ obsahu — 185 g, znacka
vyrobcu, defl mesiac a rok vyroby.
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Poiadavky na technologiu a vstupné suroviny :

v

o technolégia vyroby musi zodpovedat®  ustanovemiam zikona C. 152/1995 Z.z.
o potravinich, Potravinovému kédexu SR a ostatngm platnym normativnym aktom
v danej oblasti.

e na pripravu sa nesmie pouZit’ méso dlhodobo zmrazené.

e inkubaéna doba konzerv po vyrobe —35 dni

e poZiadavka na dizku zéruénej doby : minimélne 36 mesiacov od datumu vyroby

Konzerva misova 185 g — bravéova:

Technicks a kvalitativna charakteristika predmetu obstardvania :
K onzerva misova bravéova musi byt’ vyrobend z bravéového mésa, prisad a pomocnych latok
konzervovanych teplom vo vzduchotesne uzavretych kovovych obaloch zEC plechu
obojstranne lakovaného, rozmerov 73 x §3 mm s uréenim pre potreby dlhodobého skladovania
pre potreby Ozbrojenych sl SR. Konzerva je urfend jednak na konzuméciu bez tepelnej
Gpravy atieZ s moznostou jednoduchej tepelnej upravy. Vyrobok sa plni do konzervovych
plechovick ¥ s deklarovanou hmotnost'ou obsahu 185 g, s pripustnou toleranciou +/- 2%.

PoZiadavky na suroviny :

bravéové miso chudé STN 57 6099

bravéové miso vyrobné bez koze ' STN 57 6099

bravéové miso vyrobné s koZou STN 57 6099

bravéové koZe STN 57 6099
PoZiadavky na prisady :

jedla sol STN 58 0910

gierne korenie mleté STN 58 0510

rasca mleta STN 58 0510
Pomocné litky :

pitna voda Vyhlagka MZd. ¢. 29/2002
Suvisiace normy a predpisy :

sterilizované pokrmy — konzervy STN 57 7602

Potravinovy kodex SR
Laboratérne poZiadavky :

o mikrobiologické poziadavky podl'a Potravinového kodexu SR
e chemické poZiadavky - susina min. 40 %
- tuk max. 35 %
-sol max. 1,6 %
- podiel médsa min 58 %

Zmyslové potiadavky :

e  vzhPad - nepravidelnda mozaika, svetloruzového chudého asvetlého tuéného

bravéového misa. Jednotlivé Easti spojené primerane tuhym aspikom zlatohnedej farby.

Podiel mékkyjch §liach a koZ{ max. 6%, pri¢om tuhé §Pachy st nepripustné. Na povrchu

volny tuk bielozltej farby.

farba — miso svetloruzové, aspik zlatohnedy a tuk bielozlty

Kkonzistencia — primerane kompaktna ndpli, stdrzna, vyvar rdsolovity

vbiia — prijemna po bravéovom mdse a tuku, jemne po koreni

chut’ — prijemné po pouZitych surovindch, typickd pre konzervované méso, primerane

slan4 a korenend

. obal — plechovka neposkodend, dobre uzatvorens, lakovani s ojedinelym pokodenim
lakovej vistvy na signe, vieSko nesmie byt vypuklé.
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Po¥iadavky na obal a jeho znalenie !

» material: plech EC (elektrolyticky pocinovany) o minimalnej hmotnosti cinu (Sn) 5,6/5,6
g/m’, plech obojstranne lakovany

e rozmery : kruhovd plechovka 73 x 53 mm

o znalenie: bez etikety signom na vietku : druh - B, hmotnost' obsahu — 185 g, znacka
vyrobeu, defi mesiac a rok vyroby.

Poziadavky na technoldgiu a vstupné suroviny :

o technoldgia vyroby musi zodpovedat’:

ustanoveniam zikona &. 152/1995 Z.z. o potravinich,

ustanoveniam zikona & 488/2002 Z.z. o veterinarnej starostlivosti

Potravinovému kédexu SR a ostatnym platnym normativnym aktom v danej oblasti. .

+  Vynosu pre misové vyrobky ¢&. 1895/2004 a prislu$nych schvalenych noriem vyrobeu

» Technoldgia vyroby a receptiira musi zodpovedat’ poziadavke minimalneho — 58%
obsahu misa v konzerve.

* na pripravu sa nesmie pouZit' miso dihodobo zmrazené.

 inkubaén4 doba konzery po vyrobe — 35 dni .

s poziadavka na dizku zaruénej doby : miniméalne 36 mesiacov od datumu vyroby
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Poziadavky na obal a jeho znacenie :

o materidl: plech EC (elektrolyticky pocinovany) o minimalnej hmotnostf cinu (Sn) 5,6/5,6
g/m’, plech obojstranne lakovany

¢ rozmery : kruhova plechovka 73 x 53 mm

» znadenie: bez etikety signom na viecku : druh — B, hmotnost’ obsahu — 185 g, znatka
vyrobcu, defi mesiac a rok vyroby.

Poziadavky na technolégiu a vstupné suroviny :

technoldgia vyroby musi zodpovedat':

* ustanoveniam zakona ¢, 152/1995 Z.z. o potravinach,

* ustanoveniam zikona €. 488/2002 Z.z. o veterinarnej starostlivosti

¢ Potravinovému kédexu SR a ostatnym platnym normativnym aktom v danej oblasti.

*  Vynosu pre miisové vyrobky & 1895/2004 a prisluinych schvalenych noriem vyrobcu

» Technoldgia vyroby a receptira musi zodpovedat' poziadavke minimalneho - 58%
obsahu miisa v konzerve.

* na pripravu sa nesmie pouZit' miiso dlhodobo zmrazené.

e inkubaén4 doba konzerv po vyrobe — 35 dni

o poZiadavka na diZku zdruénej doby : minimalne 36 mesiacov od datumu vyroby
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MINISTERSTVO OBRANY SR
Urad pre investicie a akvizicie

K & p.: UIA-1064-1/20060ddKM

Priloha é.2 k RZ
Vytlacok Eislo:
Pocet listov:

KALKULACNY LIST

Nazov vyrobku : Komplet konzervovy - bravéovy

P. . Nizov polozky Kalkula&na cena na rok 2008 a 2009
a priamy material 25,00
b priame mzdy 8,00
¢ ostatné priame naklady 6,00
d vyrobna rézia 3,00
vlastné niklady vyroby a—d 41,00
e spravna rézia 7,00
; & odbytova réZia 5,00
z toho doprava 1,00
uplné vlastné naklady a—f 54,00
g Zisk 15,00
h cena bez DPH 69,00
i sadzba DPH/ vyska DPH 19% /13,11
i cena s DPH 82,11

Néazov vyrobku : Komplet konzervovy - hovidzi

P. C. Nizov polozky Kalkula¢nd cena na rok 2008 a 2009

a priamy material 27,00
b priame mzdy 8,00
c ostatné priame naklady 6,00
d vyrobna réZia 3,00
vlastné naklady vyroby a—d 44,00
e spravna réZia 8,00
f odbytova rézia 5,00
z toho doprava 1,00
uplné vlastné naklady a—f 57,00
g Zisk 12,00
h cena bez DPH 69,00

i sadzba DPH/ vyska DPH 19% /13,11
j cena s DPH 82,11
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Nézov vyrobkuy : Komplet konzervovy — PODAP (typ1)

P.C. Ndzov poloZky Kalkulaéns cena na rok 2008 a 2009
a priamy materil 128,00
b priame mzdy 16,00
c ostatné priame naklady 11,00
d vyrobna rézia 5,00
vlastné niklady vyroby a—d 160,00
e Sprdvna réZia 32,00
f odbytovi rézia 16,00
Z toho doprava 3,00
tiplné vlastné naklady a-f 208,00
g Zisk 22,00
h cena bez DPH 230,00
i sadzba DPH/ vyska DPH 19% /43,70
j cena s DPH 273,70

Nézov vyrobku : Kom plet konzervovy — PODAP (typ 2)

P.C. Nizov polozky Kalkulaén4 cena na rok 2008 a 2009
a priamy material 131,00
b priame mzdy 16,00
¢ ostatné priame néklady 11,00
d vyrobna rézia 5,00
vlastné niklady vyroby a—d 163,00
e - Spravna réZia 33,00
f odbytova rézia 16,00
z toho doprava 3,00
uplné vlastné niklady a—f 212,00
g Zisk 18,00
h cena bez DPH 230,00
i sadzba DPH/ vyska DPH 19% /43,70
j cena s DPH 273,70

Nazov vyrobku -

Komplet konzervovy —- PODAP (typ 3)

PO, Nézov polozky Kalkula&ns cena na rok 2008 a 2009
a priamy material 128,00
b priame mzdy 16,00
¢ ostatné priame naklady 11,00
d vyrobnd rézia 5,00
vlastné niklady vyroby a—d 160,00
e spravna rézia 32,00
f odbytova rézia 16,00
; z toho doprava 3,00
uplné vlastné niklady a-—f 203,00
g Zisk 27,00
h cena bez DPH 230,00
i sadzba DPH/ vyska DPH 19% /43,70
j cena s DPH 273,70
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Nazov vyrobku : Komplet konzervovy — PODAP (typ 4)

P.C. Nazov polozky Kalkula&n4 cena na rok 2008 a 2009
a priamy material 130,00
b priame mzdy 16,00
c ostatné priame naklady 11,00
d vyrobna rézia 5,00
vlastné niklady vyroby a—d 161,00
e spravna rézia 33,00
f odbytova rézia 16,00
z toho doprava 3,00
iplné vlastné niaklady a—f 210,00
g Zisk 20,00
h cena bez DPH 230,00
i sadzba DPH/ vyska DPH 19% / 43,70
i cena s DPH 273,70

Nazov vyrobku : Komplet konzervovy — PODARP (typ 5)

P. C. Nazov polozky Kalkula€na cena na rok 2008 a 2009
a priamy material 128,00
b priame mzdy 16,00
c ostatn€ priame ndklady 11,00
d vyrobna rézia 5,00
vlastné niklady vyroby a—d 160,00
e spravna rézia 32,00
f odbytova rézia 16,00
z toho doprava 3,00
iplné vlastné naklady a—f 208,00
g Zisk 22,00
h cena bez DPH 230,00
i sadzba DPH/ vyska DPH 19% /43,70
j cena s DPH 273,70

Nazov vyrobku : Konzerva misova 185 g - bravéova

| 5 &5 Nazov polozky Kalkula€na cena na rok 2008 a 2009

a priamy material 10,00
b priame mzdy 1,00
¢ ostatné priame néklady 1,00
d vyrobna rézia 0,00
vlastné naklady vyroby a—d 12,00
€ spravna réZia 2,00
f odbytova rézia 1,00
z toho doprava 0,00
uplné vlastné niklady a—f 15,00
g Zisk 10,00
h cena bez DPH 25,00

i sadzba DPH/ vyska DPH 19% /4,75
j cena s DPH 29,75
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Zmluva je totoZnd s podpisanym origindlom: Ing. Peter NOVAK

nozany 91




